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Fleischerei Grone
Partyservice und Catering

Scblomamer- Servico

VORWORT

Grone — ...weil man’s schmeckt!

Ihr Partyservice fur jede Gelegenheit

Wird sind als Partyservice seit iber 50 Jahren in Rheda-Wiedenbrick fir Sie da.

Von der kleinen Familienfeier bis zum Abiball oder Betriebsfest sind wir Ihr Ansprechpartner und beraten sie gerne. *
Von der reinen Speisenlieferung, Uber das Bankett bis zum Buffetservice kimmern wir uns um lhr Fest, stehen lhnen
bereits bei der Planung zur Seite und Ubernehmen fur Sie auf Wunsch die Planung, Ausstattung, Gestaltung und
Durchfuhrung Ihres Events.

Damit Ihre Veranstaltung zum Erfolg wird und sie sich auf das wesentliche konzentrieren kénnen —

auf Ihre Gaste.

Nur feiern mussen Sie selbst

Wir sind der handwerklichen Tradition seit tGiber 175 Jahren verpflichtet und haben uns der guten Qualitat und der
ehrlichen Produktion verschrieben. Deshalb wird bei uns alles frisch aus natiirlichen Zutaten hergestellt.

Standige Frische- und Qualitatskontrollen sind bei uns so selbstverstandlich, wie auch kundenorientierter Service und
Beratung.

Wir werden standig durch die Freiwillige Selbstkontrolle, private Laboratorien, unser HACCP-Konzept und die amtliche
Lebensmitteliberwachung Uberprift. Eine Qualitatssicherung ist fir uns selbstverstandlich

Kontrollierte und iberwachte Fleischherkunft

Wir zerlegen unser Qualitatsfleisch selbst
produzieren unsere Wurstwaren nur mit ausgewahltem Fleisch
garantieren mit unserem Namen fir Frische und Qualitat unserer Produkte

Der Ursprung unserer Fleischerei mit eigener Schinkenraducherei reicht bis ins vorletzte Jahrhundert zurtick.
Hergestellt werden Uber 100 hausgemachte Fleisch- und Wurstwaren sowie Bratenspezialitaten.
RegelmaRig nehmen wir an Qualitatswettbewerben teil

Wir freuen uns lhnen hier eine Auswahl unserer kdstlichen Menues vorstellen zu kénnen.
Da wir alles frisch fur Sie kochen, kdnnen Sie bei uns lhre eigenen Ideen und Vorstellungen einbringen

In einem persoénlichen Beratungsgesprach stellen wir lhnen gerne das passende Buffet fur Ihren besonderen Anlass
zusammen erstellen Ihnen ein unverbindliches Angebot nach Ihren Wiinschen.

lhr Grone-Team
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Baquettebrotschnittchen

als Snack empfehlen wir 3-4 Stlick, zum Sattessen 6-7 Stlick

viooLukullschnittchen Klassik

mit rohem Schinken, Bratenaufschnitt, Kdseauswahl, Dauerwurst

Stuck 19% 2,23 € 7% 2,00 €
vioiLukullschnittchen Rustikal

mit Frischkédsecreme, frischem Mett und Zwiebeln, Frischwurst,

Aspikaufschnitt

Stuck 19% 2,12 € 7% 1,90 €
vi02Lukullschnittchen Exquisit

mit Serranoschinken, Parmaschinken, Blindner Fleisch, Roastbeef,

Mailander Salami etc.

Stuck 19% 2,78 € 7% 2,50 €
vio3Lukullschnittchen Fisch

mit Lachs, Makrele, Forelle, Heilbutt, Aal etc.

Stick 19% 3,45€ 7% 3,10 €
v109Zuschlag fiir Kbrnerbaguette

Stick 19% 0,23 € 7% 0,20 €
Brotschnittchen

auf Doppelback, Kérnerbrot oder Pumpernickel

v1101/2 Brotschnittchen Klassik

mit rohem Schinken, Bratenaufschnitt, Kdéseauswahl, Dauerwurst

Stiick 19% 2,45 € 7% 2,20 €
v1111/2 Brotschnittchen Rustikal

mit Frischkdsecreme, frischem Mett und Zwiebeln, Frischwurst,

Aspikaufschnitt

Stlick 19% 2,33€ 7% 2,10 €
v1121/2 Brotschnittchen Exquisit

mit Serranoschinken, Parmaschinken, Blindner Fleisch, Roastbeef,

Mailander Salami etc.

Stlck 19% 3,00 € 7% 2,70 €
Vv1131/2 Brotschnittchen Fisch

mit Lachs, Makrele, Forelle, Heilbutt, Aal etc.

Stlck 19% 3,67 € 7% 3,30 €
v114Schmalzbrote
Stlck 19% 2,00 € 7% 1,80 €

belegte Brotchen

Vv1401/2 Brdtchen Klassik
mit rohem Schinken, Bratenaufschnitt, Késeauswahl, Dauerwurst
Stlck 19% 2,45€ 7% 2,20 €

v1411/2 Brotchen Fisch

mit Lachs, Makrele, Forelle, Heilbutt, Aal etc.

Stuck 19% 3,78 € 7% 3,40 €
v1421/2 Brodtchen Rustikal

mit Frischkdsecreme, frischem Mett und Zwiebeln, Frischwurst,

Aspikaufschnitt, Leberwurst

Stuck 19% 2,33 € 7% 2,10 €
v1431/2 Brétchen Exquisit

mit Serranoschinken, Parmaschinken, Blindner Fleisch, Roastbeef,

Mailander Salami etc.

Stick 19% 3,00 € 7% 2,70 €
v1441/2 Fleischsalatbrotchen

Stick 19% 2,33 € 7% 2,10 €
vi49Zuschlag fir Kérnerbrétchen

Stilick 19% 0,33 € 7% 0,30 €

Sandwich/WeiBbrotdreiecke

vi7o0Sandwich
WeiBbrotdreiecke belegt mit a) Tomate, Mozzarella, Pesto und
Rucola b) Putenbrust, Salat und Currysauce c) Salat,
Kochschinken, Tomate, Gurke, Ei und Remoulade
Stiick 19% 3,22 € 7% 2,90 €

vi7i1Sandwich fein
Lachs, Ei, Gurke, Remoulade
Stuck 19% 4,22 € 7% 3,80 €
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Metagored « Feinost Scbllemmer-Servicn

Wraps

v1751/2 Wraps
a)'2 Wraps mit Tomate, Mozzarella, Pesto und Rucola b)¥> Wraps
mit Putenbrust, Salat und Currysauce c)¥> Wraps mit Schafskase,
Krautsalat und Cocktailsauce d)Kochschinken, Krautersauce und
Kase
Stiick 19% 4,22 € 7% 3,80 €

kalte Platten

Kase

vig8oKaseplatte Klassik

Gouda, Edamer, Leerdammer, Butterkdase, Camembert,

Frischkasecreme

100g 19% 4,84 € 7% 4,35 €
vig81Kaseplatte fein

Feine Camembertsorten, Tete de Moine Réschen, Bergkase,

Ziegen- und Schafskase und weitere ausgesuchte Kasevariationen

100g 19% 5,28 € 7% 4,75 €
vig2Kaseplatte rustikal

z. B. Gouda, Edamer, Brie, Camembert, Schnittlauchkranz,

Blauschimmelkase, etc. fein garniert

100g 19% 4,84 € 7% 4,35€
vi83Kasebrett

"italienisch" z. B. Gorgonzola, Pecorino, Mozzarella, paglietta,

Provolone, Parmesan, fein garniert

100g 19% 5,68 € 7% 5,10 €

Aufschnitt

vi85Aufschnittplatte Klassik

Dauerwurst, Frischwurst, Braten, Kasseler, Schinkenspezialitaten

100g 19% 6,12 € 7% 5,50 €
vigseAufschnittplatte fein

mit Roastbeef, Pasteten, internationaler Schinkenauswabhl, feine

Salamisorten

100g 19% 7,45 € 7% 6,70 €
vig7Aufschnittplatte rustikal

mit Bierbeissern, westf. Schinkenspeck, feiner Mettwurst,

Frischaufschnitt

100g 19% 5,39 € 7% 4,85¢€
vigsgRoastbeefplatte

zartrosa gebraten mit Krautersauce

100 g 19% 8,01 € 7% 7,20 €

Fisch
vi89Fischplatte

mit Lachsvariationen, Aal, Forelle und Makrelenauswahl
100g 19% 9,12 € 7% 8,20 €

gemischt

viookalte Platten
gemischt ohne Fisch
pro Person

vigikalte Platten
gemischt mit Fisch
pro Person

19% 8,23 € 7% 7,40 €

19%10,17 € 7% 9,15 €
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Partysuppen (siehe auch Vorspeisensuppen)

Als Vorspeisenmenge benétigen Sie 0,3 | pro Person, als
sattigende Menge 0,5 | pro Person, Preisangabe pro Liter

Klassiker

v200aUngarische Gulaschsuppe
Paprikastreifen, Rind- und Schweinefleisch, Champignons
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v200bUngarische Gulaschsuppe, Rein Rind
Paprikastreifen, Rindfleisch, Champignons
Pro Liter
v202Gyros-Rahm-Suppe
Schweinegeschnetzeltes, Gyrosgewlirz, Tomate, Champignons,
Sahne
Pro Liter
v203Kaminsuppe
rote Bohnen, Mais, Paprika, Champignons, Gehacktes
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v204aKartoffelcremesuppe
mit Mettendchen oder Hahnchenfleisch

19%13,79 € 7%12,40 €

19%13,34 € 7%12,00 €

Pro Liter 19%14,02 € 7%12,60 €
v204bKartoffelcremesuppe

mit Shrimps

Pro Liter 19%14,79 € 7%13,30 €

v205Kase-Lauch-Suppe
Gehacktes gemischt, Champignons, Lauchstreifen
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v206Kasseler-Porree-Suppe
Kasselerwiirfel, Porree, Tomatenmark
Pro Liter

v207Mitternachtssuppe
Ananas, Cornichons, Paprika, Champignons, Gehacktes gemischt
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v210Chili-Suppe
Hackfleisch, Tomaten, Mdhren, Zwiebeln, Paprikaschoten, Chili,
Mais
Pro Liter
v213Backofensuppe
mit Schweinegeschnetzeltem, Zwiebeln, Ananas, Champignons,
Sahne
Pro Liter
v214Curry-Hahnchen-Suppe
mit Gemise, Hahnchenfleisch, Curry, Ananas
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
Vv215Pusztasuppe
mit Cabanossi, Paprika, Knoblauch, Champignons, Sauerkraut,
Schmand
Pro Liter
v21ieitalienische Gulaschsuppe
mit Rindfleisch, Paprika, Zucchini, Aubergine, Mais
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

vegetarisch
v212Ratatouille-Suppe
mediterrane Tomatensuppe mit Krdutern, Zucchini, Auberginen
und Paprika
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v266Klrbiscremesuppe, zur Saison
dazu stellen wir kaltgepresstes Kirbiskerndl, zur Saison

19%13,34 € 7%12,00 €

19%13,34 € 7%12,00 €

19%13,34 € 7%12,00 €

19%13,34 € 7%12,00 €

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v211Mbhren-Orangen-Suppe

mit Ingwer

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

v2o04Kartoffelcremesuppe
auf Wunsch mit Croutons

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
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Metagored « Feinost Scbllemmer-Servicn

Herzhafte Eintopfe

v220Eintopfe

Serbische Bohnensuppe, Griinkohleintopf mit Mettendchen und

Kartoffeln, Steckriibeneintopf

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v221Ital. Gemiseeintopf mit Poulardenbrust

Pro Liter 19%14,35 € 7%12,90 €
v222Pichelsteiner Eintopf

verschiedene frische Gemiisesorten, Mettkl6Bchen

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

Vorspeisensuppen

Als Vorspeisenmenge bendtigen Sie 0,3 | pro Person, als
sattigende Menge 0,5 | pro Person, Preisangabe pro Liter

v250Broccolicremesuppe

gebraunte Mandelblattchen, Broccoli, Kochschinken

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v251Champignon-Rahm-Suppe

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v252Currycremesuppe mit Shrimps

Pro Liter 19%16,58 € 7%14,91 €
v253Finnische Lachscremesuppe

Lachswdrfel, Dill, Pernod, Gemusestreifen

Pro Liter
v254Gemiserahmsippchen

verschiedene frische Gemiisesorten, Brotcroutons

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v2s5s5Kartoffelcremesuppe

mit Wildwasserlachs oder Garnelen

Pro Liter
v2s56Krauterrahmstppchen

mit gehackten Steinpilzen, frische Krauterauswahl oder mit

19%20,80 € 7%18,70 €

19%14,79 € 7%13,30 €

Shrimps

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €
v257Lauchrahmsuppe

Lauchstreifen, Kochschinken, Chalottenwdrfel

Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

v259Pfifferlingrahmsuppe
ausgesuchte kleine Pfifferlinge, durchwachsener Speck, Krauter
Pro Liter 19%20,80 € 7%18,70 €

v260Franzdsische Zwiebelsuppe
mild gewdlrzt, WeiBwein, Thymian und Brotcroutons
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

v261Tomatencremesuppe
Tomatenconcassée und Basilikum
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

v263cCremesuppe von Staudensellerie mit
Raucherlachsstreifen
Pro Liter

v263ePetersilienwurzelsuppe
mit Schinken
Pro Liter

19%16,58 € 7%14,91 €

19%13,34 € 7%12,00 €

Sommerlich

v264Gazpacho
kalte GemUlsesuppe aus Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Basilikum
mit Knoblauch und Brot

Pro Liter 19%16,07 € 7%14,45 €

Zur Saison

v265Spargel-Creme-Suppe
Spargelspitzen
Pro Liter
v266Klrbiscremesuppe
dazu stellen wir kaltgepresstes Kiirbiskerndl, zur Saison
Pro Liter 19%13,34 € 7%12,00 €

19%17,68 € 7%15,90 €
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klare Briihen

Als Vorspeisenmenge benétigen Sie 0,3 | pro Person, als
sattigende Menge 0,5 | pro Person, Preisangabe pro Liter

v270Rinderkraftbriihe
Pro Liter 19%18,35 € 7%16,50 €

v271Feine Fischkraftbrihe ‘Bouillabaisse’
mit Fisch und Meeresfriichten, Gemiserauten, frischer Dill

Pro Liter 19%20,80 € 7%18,70 €
v272Gemisekraftbrihe

Gemluserauten

Pro Liter 19%16,12 € 7%14,50 €

v273hausgemachte Oxtail ‘clear’
gewdrfelter Ochsenschwanz, Madeira, Chesterstange
Pro Liter 19%19,58 € 7%17,60 €

v274Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Eierstich, Blumenkohl, MarkkléBchen

Pro Liter 19%18,35 € 7%16,50 €
v275HUhnersuppe

Eierstich, Reis und Hiihnerfleisch

Pro Liter 19%18,35 € 7%16,50 €

v276aMinestrone
Italienische Gemisesuppe, gebunden

Pro Liter 19%18,35 € 7%16,50 €
v27ebKlare Minestrone
Pro Liter 19%18,35 € 7%16,50 €

v277Tomatierte Kraftbriihe ‘italienisch’
Basilikum, Tomatenbrunoise

Pro Liter 19%18,35 € 7%16,50 €
v278Wildkraftbrihe

Rehessenz

Pro Liter 19%20,02 € 7%18,00 €

Das kalte Buffet

V299Brotzeit
Tiroler Speck, Feine Mettwurstsorten, Cabanossi, Landjager,
Mettbéllchen, Hahnchenkeulen, Leberkdseaufschnitt, Grobe
Leberwurst, Obazda, Feine Kdaseauswahl, Butter, Brot- und
Brotchenauswahl
ab 15 Personen 19%16,91 € 7%15,20 €

v300Rustikal westfédlisches Spezialitatenbuffet
Frisch gebratene Party- und Hahnchenschnitzel, Hausgemachte
Rohschinkenspezialitaten, westflalische Dauerwurst,
Bratenauswahl , Mini-Mettballchen, hausgemachter Kartoffel- und
Nudelsalat, Vitalsalat, Saucen aus eigener Herstellung, Senf,
Gemusesticks mit Dip, rustikale Kdseplatte mit Butter, kleiner
Brotkorb
ab 15 Personen 19%21,80 € 7%19,60 €

v301Grdnes Hausbuffet
Zarte Schweinemedaillons, Hdhnchenbrust in Mandeln gebacken,
Parmaschinken an Honigmelone, Roastbeef rosa gebraten,
Kasselerbraten, internationale Kasespezialitdten, hausgemachte
Curry-Mandel-Sauce, Krautersauce, Waldorfsalat, Vitalsalat,
Brotauswahl und Butter
ab 20 Personen 19%24,13 € 7%?21,70 €

v304Antipastibuffet
gefillte Champignons und Tomaten, eingelegte Paprika, Oliven,
gegrillte Auberginen, Zucchini, Tomate-Mozzarella,
Rauchfleischcarpaccio, Vitello tonnato, Parmaschinken an
Honigmelone, internationale Kaseauswahl, Salatauswahl, Saucen,
Brotkorb
ab 20 Personen 19%27,02 € 7%?24,30 €

v3oeHandwerkerabend
Partyschnitzel, gebr. Hahnchenbrustfilet, Mettballchen,
Kartoffelsalat, Lauchsalat, Vitalsalat, hausgemachte Saucen,
Senf, Brotauswahl
ab 10 Personen 19%19,68 € 7%17,70 €
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v307Junges Buffet kalt
Antipastiauswahl mit gefiillten Pepadew und Champignons,
marinierten Paprika und Oliven, gebratenen Zucchini und
Auberginen dazu Tomate mit Mozzarella und
Rauchfleischcarpaccio, Mini-Mettballchen, Hdhnchenschnitzel
paniert, Mini-Schnitzel, Pennesalat mit getrockneten Tomaten,
Hirtensalat und Kartoffelsalat, Gemusesticks, kleine feine
Kdseauswahl mit Frischkasecreme, Knoblauchdip, Krauterbutter
und kostliche Brotauswahl
ab 20 Personen 19%24,24 € 7%21,80 €

v308Die 80er
Frikadellen, Partyschnitzel, Hdhnchenkeulen, Braten-, Schinken-
und Késeplatte, Mett-Igel, KésespieBe, Kartoffel- und Nudelsalat,
frischer Tomatensalat, Hausgemachte Dips, Senf und Ketchup,
feine Brotauswahl und Krauterbutter
ab 15 Personen 19%20,02 € 7%18,00 €

v309Fingerfoodbuffet
Putenwraptaler, Lachsroulade, Hahnchenspie3 Tandoori,
Késezebra, Blini mit Lachs, Tomate-Mozzarella-SpieB, Mini-
Mettballchen, kleines Schnitzelchen, Hahnchen-Nugget, Kadsespie
mit Obst, AntipastispieB, Teigschiffchen mit Frischkdsecreme,
Mini-Quiches, Pennesalat mit getrockneten Tomaten im Glas, Brot
und Butter, wir rechnen 15 Teile pro Person zum sattessen
ab 15 Personen 19%26,69 € 7%24,00 €

v3i0Fingerfoodauswahl II
Lachswirfel, Vitello-tonnato-Réllchen, SchafskdsespieB mit Olive,
Mini-Pizza, Reibeklichlein mit Lachs, Cracker mit
Frischkasecreme, Pennesalat mit getrockneten Tomaten im Glas,
Hahnchen Yakitori-SpieB, Schinken-Melone-Schiffchen, kleines
Schweinefiletmedaillons, Roastbeefrélichen, Schnitzelnuggets,
Bruschetta mit Tomaten-Concassée, Grissini mit Schinken
ab 20 Personen 19%27,80 € 7%?25,00 €

Vorspeisenauswahl zu den warmen Buffets

flr Ihre Feier komponieren wir auch gerne einen Vorspeisenteller
oder Tischbuffets; Zuschlag Tischbuffet: 10%, Zuschlag
Vorspeisenteller 15%

v320Mediterran
Gefiillte Champignons und Peppacabs, eingelegte Paprika, Oliven,
gegrillte Auberginen, Zucchini, Tomate-Mozzarella,
Rauchfleischcarpaccio, Vitello tonnato, Parmaschinken an
Honigmelone, Brotkorb, Butter, Krduterbutter
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19%12,23 € 7%11,00 €

v321Mediterran mit Fisch
Gefillte Champignons und getrocknete Tomaten, eingelegte
Paprika, Oliven, gegrillte Auberginen, Zucchini, Tomate-
Mozzarella, Vitello tonnato, Parmaschinken an Honigmelone,
Réucherlachs, Garnelen in Pesto, Brotkorb, Butter
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19%13,13 € 7%11,80 €

v322Antipastivorspeise
Geflllte Champignonképfe und Peppacabs, eingelegte Paprika,
Pepadew, Zwiebeln und Oliven, gegrillte Auberginen und Zucchini,
Tomate-Mozzarella, Brotkorb, Butter
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19%11,67 € 7%10,50 €

v323Tapas
Aceitunas mixtas (gemischte Oliven), Ciruelas en bacon
(Backpflaume im Speckmantel), Chorizo, Albondigas
(Hackfleischballchen in Sauce), Pechuga con salsa de Mango
(Pute in Mangosauce), Gambas al ajillo (Garnelen in
Knoblauchdél), Escalivada (gegrilltes eingelegtes Gemise),
Empanada rellena de atdn y pimiento (gefullte Teigtaschen mit
Thunfisch und Paprika), Jamon serrano, Boquerones al vinagre
(marinierte Sardellen), Brot und Butter
ab 20 Personen, Auswahl kann variieren 19%12,57 € 7%11,30 €

v324Fischvorspeisen
Rducherlachs, Makrelenauswahl und Raucherforelle, Heringssalat,
Garnelen in Pesto, Sahnemeerrettich, Brot und Butter
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19%14,35 € 7%12,90 €

v325Fingerfoodvorspeise
Teigschiffchen mit Frischkdsecreme gefillt, Putenwrap-Taler,
Lachsroulade, HahnchenspieB Tandoori, Késezebra, Kasesticks,
Tomate-Mozzarella-SpieBe, Datteln im Speckmantel,
AntipastispieB
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19%11,79 € 7%10,60 €
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V326Asia
Mini-Frihlingsrollen, Gefligelballchen , Saté-SpieB mit
ErdnusssoBe, Wan Tan Teig mit Hahnchenfillung,
Hahnchenfleischwirfel mit Zitronengras, scharfer Glasnudelsalat
mit Hdhnchen im Glas, marinierte Fleischbéllchen in
Pflaumensauce, Entenbrust mit Honig und Sesam
ab 20 Personen, Auswahl kann variieren 19%12,13 € 7%10,90 €

v327rustikal
Mettwurst- und Schinkenspezialitaten, Hausgemachte
Bratenauswahl, Roastbeefrolichen, kleine Mettbéllchen, kleine
Késeauswahl, Brotkorb und Butter, Griebenschmalz
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19%10,01 € 7% 9,00 €
v328vegetarisch
Krauterquark, geschnittenes Gemuse, Rucolasalat mit
Parmesanspénen und getrockneter Tomate, Paprikafilet,
Auberginenscheiben, Tomate mit Mozzarella, Brotkorb, Butter
ab 15 Personen, Auswahl kann variieren 19% 9,01 € 7% 8,10 €

Kalt-Warmes Buffet

Flying Menue

Vv330Flying Menue
kostliche feine Speisen in mundgerechten Happen, die im Stehen
gegessen werden kdénnen, Suppen im Glas, Speisen auf kleinen
Loffelchen etc. Wir beraten sie gerne
ab 100 Personen auf Anfrage

kleiner Imbiss

v331fir die kleine Runde
eine kostliche Suppe (Gulaschsuppe, Kartoffelcremesuppe,
Mitternachtssuppe 0.4.), Baguette, 3 Lukullschnittchen pro Person
késtlich belegt
ab 12 Personen 19%12,34 € 7%11,10 €

v332kleine Feier
eine kostliche Suppe (Gulaschsuppe, Kartoffelcremesuppe,
Mitternachtssuppe 0.a.), Partyschnitzel, Mettbéllchen, Salate,
Saucen, Kasebrett, Butter, Brotauswahl
ab 12 Personen 19%18,08 € 7%16,25 €

Deutschland

v340Partymenu
Schweinesteaks in Zwiebel-Schmand-Sauce, Hahnchenbrust mit
Oliven und Paprika geschmort dazu Tomaten-Basilikum-Sauce,
Panierter Schafskase mit Honig, Quinoa-Couscous-Pfanne,
Rosmarinkartoffeln, Bandnudeln. Gebratene Champignons und
Paprikagemise, Tomatensalat mit Zwiebeln
ab 25 Personen 19%23,24 € 7%20,90 €

v343aSchnitzelbuffet
Zarte Schweinertcken- und Hahnchenschnitzel mit Champignon-
Rahm- und Paprikasauce, Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Frische
Blattsalate, Lauchsalat und Vitalsalat
ab 15 Personen 19%19,35 € 7%17,40 €
Vv343bSchnitzelbuffet
Zarte Schweineriicken- und Hahnchenschnitzel mit Champignon-
Rahm- und Paprikasauce, Kartoffelgratin, Bratkartoffeln,
Gemiuseauswahl Klassik

ab 15 Personen 19%19,35 € 7%17,40 €
V343c

Schnitzelbuffet a oder b zusatzlich mit Blattspinat-Feta-Lasagne

Zuschlag 19% 1,11 € 7% 1,00 €

v344SpieBbratenbuffet
Schweinebraten mit Bratensauce, Jdgerbraten mit Champignons,
Zwiebelbraten, Kartoffelgratin, Bratkartoffeln, Vitalsalat,
Gartensalat
ab 15 Personen 19%20,13 € 7%18,10 €

v345Westfalisches Mittagsmenu
Grones Hochzeitssuppe mit Einlage **** Rindfleisch mit
Zwiebelsauce, Mini-Rouladen, Zwiebelbraten, Salzkartoffeln,
Kartoffelsalat, Speckbohnenblindchen, Apfelrotkohl, Gurken ****
Dessert: Herrencreme, Soester Quarkspeise
ab 15 Personen 19%29,81 € 7%26,80 €

v34e6Familienfeier
Zarte Hahnchenbrust mit PfirsichsamtsoBe, Krauterreis und
gartenfrischem Salat, Schweinefilet mit Champignons-Rahm-
Sauce, Roéstinchen und feiner Gemiseauswahl, Orangencreme,
Vanillecreme mit ErdbeersoBe
ab 15 Personen 19%27,47 € 7%24,70 €

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

v347Schlemmerbuffet
Poulardenfilet mit Tomaten und Mozzarella Gberbacken dazu
Butterreis und frische Blattsalate mit Dressings, Rinderbraten
italienisch mit Paprika und Zucchini gebraten, Rosmarinkartoffeln,
buntes Gartengemiise; Dessert: Mandel-Amaretto-Creme,
Joghurt-Limetten-Creme
ab 15 Personen 19%27,47 € 7%24,70 €

v348Geburtstagsmend
Schweinefilet mit Krduterfrischkase gefillt an Balsamicosauce,
dazu gebratene Gnocchi und Gemiiseauswahl, Hausgeréducherter
Putenbraten mit Honig-Senf-Sauce, dazu Kartoffelrdsti und
Frische Blattsalate
ab 15 Personen 19%23,69 € 7%21,30 €

v349Feines Schmorfleisch
Geschmorte Lammkeule in Thymianjus, dazu Kartoffelgratin und
Ratatouillegemiise, Entenbrust geschmort mit feiner Orangen-
Pfeffersauce, Rosmarinkartoffeln und Speckbohnenbilindchen
ab 20 Personen 19%28,36 € 7%?25,50 €

v3s50Nostalgie
Rinderrouladen Klassisch in Sauce, Schweinefilet mit
Champignon-Rahm-Sauce, Kartoffelknodel, Kartoffelgratin,
Gemuseauswahl Klassik, Frischer Blattsalat mit Tomate, Gurke
und Papirka dazu Joghurt-Dressing
ab 20 Personen 19%24,36 € 7%21,90 €

v352Brauhausmeni
Nackenbraten unter der Senfkruste mit Rosmarin und Thymian,
Huftsteaks mit Schmorzwiebeln, Hdhnchenbrust in Krautersauce,
Partygriller, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin, Gemiiseauswahl,
Gartensalat und Frische Blattsalate
ab 15 Personen 19%22,91 € 7%?20,60 €

feiner Abend

v353aHochzeitsbuffet I
Tellervorspeise: Antipastiteller mit Paprikafilet, Zucchini, Gefillten
Champignonképfen und Cocktailtomaten, Rauchfleischcarpaccio
mit Himbeerdressing, Baguette und Partybrétchen dazu Butter
****Hahnchenbrust in Rucola-Schinken-Mantel mit grober
Senfsauce, Kartoffelgratin, sommerliche Gemiise, Zanderfilet auf
Gemusestreifen mit Rieslingsauce, bunter Reis, Canneloni mit
Blattspinat-Ricotta-Fillung in Sahnesauce **** Spaghetti-Eis-
Mousse, Frischer Obstsalat mit Vanillesauce ****
Mitternachtsbuffet: Késevariationen oder Currywurst
ab 30 Personen 19%45,27 € 7%40,70 €

v353bHochzeitsbuffet II
Klassische Hochzeitssuppe mit Einlage dazu Brot oder Feldsalat
mit Croutons und Specksauce mit Brot **** Gefilltes
Schweinefilet mit Krauterfrischkdse an Balsamicosauce, Lachsfilet
in feiner Dillrahm, H&hnchenbrustfilet mit Parmaschinkenhiille in
Marsalasauce, Tagliatelle, Rosti, Gebratene Gnocchi,
Gemiseauswahl Klassik, Frische Blattsalate mit Dressings ****
Westfélische Herrencreme, Spaghetti-Eis-Mousse, Obstsalat mit
Vanillesauce **** Mitternachtsbuffet: Kaseplatte mit Brot und
Butter
ab 30 Personen 19%40,38 € 7%36,31 €

v353cHochzeitsbuffet III

Brot, Butter, Frischkasecreme, Aioli****Vorspeise serviert
Mediterraner Vorspeisenteller mit Galiamelone an Parmaschinken,
Mariniertem Gemiise, Knoblauchgarnelen und Tomate mit
Mozzarella****Hauptgang vom Buffet Zart rosa Roastbeef frisch
vor Ort aufgeschnitten mit Barolosauce, Zanderfilet in der
Kartoffelkruste auf Rahmlauch, Schweinefilet mit Pfeffersauce,
Spaghetti aus dem Parmesanlaib mit Cocktailtomaten, Rucola und
Pesto, Rosmarinkartoffeln, Bandnudeln, Pilzrisotto,
Champignonpfanne, frisch vor Ort zubereitet, Paprikagemise,
Rohkostauswahl mit Dressings****Desserts in Gldschen vom
Buffet

auf Anfrage

v353dHochzeitsbuffet IV

Brotauswahl, Butter und Krauterquark, Salatauswahl der Saison
mit verschiedenen Dressings, Schweinefilet mit Sherry-Pflaume
gefillt, Geflllte Poulardenbrust mit Broccoli, Schottischer
R&ucherlachs mit Preiselbeersahne, Wacholder geréduchertes
Forellenfilet mit Meerrettichsahne **** Poulardenbrust mit
Tomaten und Kése Uberbacken, Lachs auf Schmorgurken,
Krauterroastbeef mit Rotweinsauce und Risole-Kartoffeln, Nudeln
und Safranreis, Gemuseauswahl mit B6hnchen, Mandelbroccoli,
Mohren und Blumenkohl **** Orangencreme mit
Mascarponesauce, frischer Obstsalat

auf Anfrage
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v353eHochzeitsbuffet V
Italienische Vorspeisenauswahl: Tomate-Mozzarella mit
Balsamicodressing, gefiillite Champignons, Melone mit Schinken
und Brot **** Kalbsfleischrélichen ,Saltimbocca " gefillt mit
Parmaschinken und Salbei dazu Tomatensauce, Brokkoli und
Bandnudeln, Schweinelendchen mit Mozzarella gefillt an
Basilikumschaum mit Zucchini-Méhrengemuse und in Butter
gebratene Gnocchi **** Cappuccinocreme an Sesam-
Karamellspiegel mit Friichten, Tiramisu

auf Anfrage

v355Gourmetabend
Geflllte Pepacups, Cocktailtomaten und Champignonkdpfe,
Gebratene Paprikafilets, Eingelegte Zucchini und Auberginen,
Olivenauswahl, Peperoni und eingelegte Zwiebeln ***
Hauptgericht: Rinderfiletsteaks in Pfefferrahmsauce mit
italienischen Schlemmerkartoffeln, Lachssteaks in Krautersauce
mit Djuvec-Reis, Hahnchenbrustfilets mit Tomate und Mozzarella
Uberbacken mit Bandnudeln, feine Gemiseauswahl *** Joghurt-
Limetten-Creme, Himbeer-Tiramisu, Internationales Késebrett mit
Partybrétchen
ab 20 Personen 19%52,72 € 7%47,40 €

rustikaler Abend

v3s8rustikales Buffet
Saftiger Nackenbraten mit Zwiebeln, Partyschnecken,
Hackfleischbéllchen mit Paprikasauce, warmer Krautsalat,
Gemiseauswahl, Bratkartoffeln
ab 15 Personen 19%19,02 € 7%17,10 €

v359Spanferkelmend rustikal
Spanferkel, komplett ausgeldst und in schone Bratenstiicke
zerteilt mit crosser Kruste, dazu Kartoffelplrree mit Rostzwiebeln,
Sauerkraut, Senf und Bratensauce ; natirlich schmecken dazu
auch andere Beilagen z.B. Rosmarinkartoffeln, Paprikagemise
und Blattsalate
ab 20 Personen 19%21,24 € 7%19,10 €

Spanferkel vom Grill
wir beraten Sie gerne
ab 60 Personen auf Anfrage

Vegetarisch

v360aMittelmeer
Minestrone / Cannelloni mit Blattspinat an Pinienkernen und
Sahnesauce, gebratener Ziegenkdse mit Honig, Tagliatelle in
Pesto mit Cocktailtomaten und Zucchini , Rohkostauswahl /
Dessert: Obstsalat
ab 15 Personen 19%27,80 € 7%25,00 €

Vegan

v360bOrient
Falafel mit Minzsauce, Crostini mit Olivencreme,
Kichererbsenmousse, Gebratene Zucchini und Auberginen,
Eingelegte Zwiebeln und Paprika, Linsensalat, Gefiillte
Weinblatter Paprikasalsat **** Seitansteak, Tandoori-Tofu-SpieB,
Gedlnsteter Spitzkohl, Linsenbraten in Blatterteig, Ofenkartoffeln
mit Gemuse, Tomatenpolenta mit Krauterjus, Gefillte Tomaten
mit Pilzen, Ratatouillegemise, Artischocke alla Romana, Chili sin
carne, Rohkostauwahl mit Balsamico-Dressing****Rote Gritze
mit Vanillecreme (vegan), Schokoladencreme vegan
ab 40 Personen auf Anfrage

Italien

v361Viva Italia
Antipasti: Vitello Tonnato, eingelegte Champignons und Paprika,
gefillte Tomaten, Melonenschiffchen mit Parmaschinken; warm:
Penne Nudeln mit Mozzarellasauce, Lasagne Klassik,
Gekrdutertes Schweinefilet, Kartoffelgratin, Gnocchi; Beilagen:
Paprikasalat mit Fetakdse und Oliven, Mdhrensalat mit
Joghurtdressing, Tomate-Mozzarella-Salat; Dessert: Tiramisu,
frischer Obstsalat, Baguette
ab 20 Personen 19%39,70 € 7%35,70 €

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

v3e2Italia

Taccino Tonnato (Putenbrust mit Thunfischsauce), Graved Lachs
auf Salatstreifen, Tomate-Mozzarella, Mariniertes und gefilltes
Gemuse -Champignons, Paprikastlicke und Zucchini, eingelegte
Oliven, Salatplatte mit frischem Gartensalat und Croutons dazu
Kréauterdressing *** Warm: Kalbsbraten in Estragonsauce und
Poulardenbrust auf Fenchel-Tomaten-Ragout, Buntes
Pfannengemiise, Kartoffelgratin und gebratene
Rosmarinkartoffeln *** Dessert: Panna Cotta mit Fruchtsauce,
Tiramisu

ab 20 Personen 19%43,04 € 7%38,70 €

v363Bella Italia

Gefiillte Champignonképfe und Tomaten, Olivenauswahl, Zucchini
und Auberginen, Zwiebeln eingelegt, Paprikafilet, Garnelen in
Pesto, Putello Verde (gegrillte Putenbrust in Vinaigrette),
Parmaschinken auf Melone *** Hahnchenbrustfilet in
Gorgonzolasauce auf Bandnudeln, Schweinefilet mit Tomate und
Mozzarella Gberbacken, Ratatouille, Rosmarinkartoffeln,
Gemischte Salatplatte mit verschiedenen Dressingsaucen ***
Cappucinocreme, Panna cotta mit Erdbeersauce

ab 20 Personen 19%39,70 € 7%35,70 €

v3e64Dolce Vita

Minestrone *** Grissini mit Parmaschinken, Bruschetta,
Schinken mit Melone, gefiillte Tomaten und Champignons sowie
Pepacups, Paprikafilet, gebratene Zucchini und Auberginen,
Tomate mit Mozzarella, Vitello tonnato *** Kalbsrélichen an
Salbeijus, Ratatouille, Rosmarinkartoffeln, Hdhnchenbrust in
Rahm mit Basilikum, Tagliatelle in Pesto mit Cocktailtomaten,
frische Salatauswahl *** Obstsalat, Panna cotta, Spaghetti-Eis-
Mousse

ab 20 Personen 19%44,38 € 7%39,90 €

v365Pasta Buffet

Lasagne mit Hackfiillung, Penne in Gorgonzolasauce mit
Walntssen, Maccaroni mit Tomate-Mozzarella-Sauce, Tagliatelle
mit getrockneten Tomaten, Pesto, Oliven und Rucola, Hirtensalat
mit Schafskase, Rucola mit Kirschtomaten, Pinienkernen und
Parmesanspanen

ab 20 Personen 19%18,35 € 7%16,50 €

Griechenland
v3iezZYammas

Vorspeisen: marinierte Paprika und Auberginen, Oliven, gefillte
Weinblatter, Datteln im Speckmantel, GarnelenspieB /
Hauptgerichte: Bifteki mit Schafkdsefillung, Gyrosgeschnetzeltes
mit Tzatziki, Schweinefilet in Metaxa-Sauce , Souflaki-SpieBe,
Kartoffeln mit Krautercreme, Gemuse-Reis, mediterrane
Gemisepfanne, Reissalat, Hirtensalat, Krautsalat,
Rohkostauswahl , Desserts: Griechischer Joghurt mit Honig und
Nissen, Frischer Obstsalat, Karamelcreme

ab 35 Personen 19%38,59 € 7%34,70 €

Siddamerika
v368Sudamerikanisches Buffet

Chili con Carne, Rostbraten vom Rind mit Schmorzwiebeln,
Chicken Wings, Spare Ribs, Baked Potato mit Quark, Maiskolben-
Scheiben, Bohnen im Speckmantel, Kartoffel Wedges,
Kidneybohnensalat, Farmersalat, Mayonnaise, Ketchup, BBQ-
Sauce, Sour Cream, Stangenbrot, Krauterbutter

ab 20 Personen 19%25,59 € 7%?23,01 €

Tlrkei
v375Bosporus

Vorspeisenauswahl: Gegrillte Paprikafilets, Gebratene
Auberginen, Olivenauswahl, Fetakase, Salmra Dolmades (gefillte
Weinblatter), Sigara Boregi (gefiillte Teigrdlichen), Kasik salatsi
(Paprika-Tomaten-Gurken-Feta-Salat), Bulgursalat, Hummus
(Sesam-Kicherebsen-Plrree), Muhammar (WalnuB-Paprika-
Plrree) ,Cacik (Zaziki), Yogurtli (Joghurtsauce), Fladenbrot;
Hauptgericht: Firinda beyaz peynir (Gebackener Schafskése),
Imam Bayildi ((der Imam fiel in Ohnmacht) geflllte Auberginen)
, Kofte (Rindfleischballchen) mit Zitronen-Minz-Sauce, Sis kebak
vom Hahnchen, HahnchenspieB, Kuzu Budu Firinda (Lammkeule
im Backofen), Pilav (Turkischer Reis); Dessert: Joghurt mit Honig
und frischer Honigmelone, Baklava, Zimt-Vanille-Mousse

ab 30 Personen auf Anfrage
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lockerer Abend

v376Spanischer Abend
Tortilla zum selber fullen: Tortillafladen, Hahnchenfleisch,
Gehacktes, Gemiisechili, Guakamole, Sour cream, frischer Salat ;
ab 20 Personen 19%14,23 € 7%12,80 €

v377Westfalischer Abend
Grillschinken im Fladenbrot: Fladenbrot zum selber fillen,
rustikaler Grillschinken, Krautsalat, hausgemachte Krautersauce,
Zwiebeln, Salat
ab 10 Personen 19%13,69 € 7%12,31 €

v37sDdner Abend
Fladenbrot zum selber fiillen, mit Schweine- oder
Hahnchengeschnetzeltem, frischer Salat, Zwiebeln, Zaziki,
Krautsalat, hausgemachte Krautersauce, Paprikapulver
ab 10 Personen 19%13,69 € 7%12,31 €

Buffetvariationen

v379aVariation 1
Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen **** Geraucherte
Landpute mit sliB-saurer Honigsauce einer bunten Salatauswahl
und Bandnudeln, Rinderroulade nach Hausfrauenart mit feiner
Rotweinsauce einer Gemuseauswahl und Rotkohl dazu
KartoffelkloBchen **** Tiramisu, Waldbeerenmousse, WeiBes
Schokomousse
ab 40 Personen auf Anfrage

v379bVariation 2
Ciabatta dazu Quark und Butter, Auberginenrdélichen mit
Tomatensugo, Meeresfriichtesalat, Knoblauchgarnelen, Shrimps in
der Melone, Parmaschinken mit Melonenschiffchen, Tomate mit
Mozzarella, Antipasti, marinierte Poulardenbruststreifen mit
Himbeer-Balsamicodressing, Rucola und Pinienkernen, GroBe
Salatauswahl mit verschiedenen Dressings **** Gebratener
Petersfisch und Rotbarbe mit Zitronensauce, Geschmortes
toskanisches Hilhnchen (mit Haut) auf italienischem Gemuse mit
Honig-Balsamicosauce, Schweinelendchen mit Mozzarella gefiillt,
Basilikumschaum, Gemiiseauswahl, Rosmarinkartoffeln und in
Butter gebraten Gnocchi, Penne mit gerdsteten Pinienkerne,
Kirschtomaten und frischem Basilikum **** Mascarponemousse
mit Orangensauce, Cappuccinocreme und frischer Obstsalat,
Panna Cotta mit Erdbeersauce
ab 50 Personen auf Anfrage

v379cVariation 3
Schweinefilet im Wirsingmantel mit Dunkelbiersauce, Gebratenes
Zanderfilet auf Rahmlauch, Sahnegeschnetzeltes von der
Putenbrust mit Champignons, Kleine Rostkartoffeln,
Schupfnudeln, Reibeplatzchen, Kleine Gemiseauswahl
ab 40 Personen auf Anfrage

Frontcooking

v3gsoSpaghetti aus dem Parmesanlaib
mit Kirschtomaten und Pesto, auf Wunsch auch mit Garnelen oder
Lachs, dazu frische Salate mit Dressings
ab 50 Personen auf Anfrage

saisonal

Grinkohl

v381Grinkohlmeni
Herzhafter Griinkohl mit Kasseler, Mettendchen, Kohlwurst
gerauchert und ungerduchert, Salz- oder Bratkartoffeln, Senf
ab 10 Personen 19%18,68 € 7%16,80 €

Bayern

v3820ktoberfest
Leberkdse und WeiBwdirstchen oder Brathdndelkeulen,
Schweinehaxe, Sauerkraut, Kartoffelplree, Speckkartoffelsalat,
Krautsalat, StBer Senf, Laugenstangen, Rettichsalat
ab 15 Personen 19%18,68 € 7%16,80 €

v383Bayerisches Buffet rustikal
Leberkdse und WeiBwirstchen oder Brathandelkeulen, Mini-
Haxen, Krustenbraten, Sauerkraut, WeiBkrautsalat, Speck-
Kartoffelsalat, Bratkartoffeln, Knédel, siiBer Senf, Kése, Obazda,
Laugenstangen, Brezel, , Bayerisch Creme und Rote Griitze mit
Vanillesauce
ab 15 Personen 19%25,24 € 7%?22,69 €

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

Herbst
v385Ganseessen

Knusprig gebackene Gansekeulen und -briste mit feiner
Orangen-Génsesauce, leckerer Rot- und Rosenkohl dazu Knddel
und Kartoffeln, sowie Apfelmus, als Dessert Bratapfel mit
Vanillesauce

ab 10 Personen 19%44,65 € 7%40,15 €

Kommunion / Konfirmation

v3geWeiBer Sonntag

Rindfleischsuppe mit Einlage, Kaiserbrotchen****Schweinefilet
mit Pfefferrahmsauce, Hdhnchenschnitzel mit Champignon-Rahm-
Sauce, Penne-Nudeln mit Tomatensauce, Bratkartoffelscheiben,
Rosmarinkartoffeln, Gemiiseauswahl****Spaghetti-Eis-Mousse
ab 18 Personen 19%33,14 € 7%29,80 €

v3gZKommunion

Gefillte Champignonképfe und Tomaten, eingelegte Paprikafilets,
Oliven, gegrillte Auberginen, Tomate-Mozzarella, Brotkorb,
Butter****Rindergeschnetzeltes Stroganoff, Schweinefilet mit
Krauterfrischkédse gefillt an Balsamicosauce, Blattspinat-Feta-
Lasagne, Rostitaler, Spatzle, Mediterrane Gemisepfanne, Frische
Blattsalate mit Dressings**** Himbeer-Tiramisu, Mousse au
chcocolat

ab 18 Personen 19%40,59 € 7%36,50 €

v388aKonfirmation

Putenwraptaler, Lachsroulade, Hdhnchenspie Tandoori,
Kdsezebra, Tomate-Mozzarella-SpieB, KasespieB mit Obst,
Gemisesticks, Mini-Quiches****Rinderbraten mit
Burgundersauce, Schweinefilet in Krauterrahmsauce,
Vegetarische Gnocchipfanne, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin,
Gemisepfanne, Vitalsalat****Herrencreme, Solero-Creme

ab 18 Personen 19%39,03 € 7%35,10 €

v388bErstkommunion

Tomatencremesuppe, Baguette****Rinderhiftsteaks an
Barolosauce, Hahnchen-Curry-Geschnetzeltes, Lachssteak in
Dillrahmsauce, Canneloni vegetarisch in Kédse-Sahne-Sauce,
Spatzle, Pilz-Risotto, Frische Blattsalate mit Dressings, Tomate-
Gurken-Salat****Créme Br(ilée

ab 18 Personen 19%36,37 € 7%32,70 €

v388cTaufe

Klare Minestrone, Kaiserbrétchen****Schaschliktopf (mit
Zwiebeln, Paprika und Baconstreifen). Putensteaks mit frischen
Champignons in Rahm, Penne mit getrockneten Tomaten und
Pesto, Bratkartoffeln, Gemiseauswahl, Frische Blattsalate mit
Dressings****Joghurt-Limetten-Creme

ab 18 Personen 19%31,42 € 7%?28,25 €

Spargelbuffet
v3g9Westfalischer Stangenspargel 1

(500g ungeschalt (ca. 350g geschalt)) mit zerlassener Butter und
Sauce Hollandaise, dazu Rihrei Salzkartoffeln
ab 10 Personen 19%29,81 € 7%?26,80 €

v390Westfalischer Stangenspargel II (500g

ungeschalt (ca. 350g geschalt))

(500g ungeschélt (ca. 350g geschalt)) mit zerlassener Butter und
Sauce Hollandaise, dazu verschiedene Schinkensorten aus
eigener Herstellung mit Salzkartoffeln

ab 10 Personen 19%32,70 € 7%?29,40 €

v391Spargelbuffet

Vorspeise: Spargelcremesuppe / Spargel mit zerlassener Butter
und Sauce Hollandaise, Poulardenbrust und Schnitzel,
Petersilienkartoffeln, Knochenschinken, Kochschinken, Rihrei /
frische Erdbeeren mit Sahne

ab 10 Personen 19%43,04 € 7%38,70 €
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Grillbuffet

die Preise bei den Grillbuffets verstehen sich (wenn nicht anders
vermerkt) zzgl. Personal und Equipment, wie Grill etc.

v393Wurst-Grillspezialitdaten
Rostbratwurst, Krakauer Wirstchen, Bratwurstschnecken,
Késebratwurst, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Tomatensalat, Senf,
Ketchup, Paprikasauce, Reihenbrétchen
ab 40 Personen auf Anfrage

v394Grillbuffet
Zarte Schweinerlickensteaks, Saftige Nackensteaks,
Hahnchenbrust mit Zitronenpfeffer, Partygriller, Grillkase,
GemusespieBe, Friuhlingskartoffelsalat, Gartensalat, Pennesalat
mit getrockneten Tomaten, Bauernsalat, Brotauswahl und
Krauterbutter, Hausgemachte Kréutersauce, Curry-Mandel-Sauce,
Mango-Chutney, Senf, Ketchup, BBQ-Sauce , Geschirr und
Besteck, Griller, Grill
Preisbeispiel bei 70 Personen 19%27,00 €

v396Grillparty
Geschmorte Zucchini und Champignons, Tomate-Mozzarella-
SpieBe, Hirtensalat. Reisnudelsalat***Vom Holzkohlegrill: Lachs
auf der Haut gegrillt, Lammbkoteletts, Nachensteaks in Tandoori-
Chili-Marinade, Paprikabratwurst, Brot, Butter, Grillsaucen****
ObstspieBe vom Grill, Ananascarpaccio, Geschirr und Besteck,
Griller, Gril
Preisbeispiel bei 70 Personen 19%37,10 €

v397American BBQ
Rinderhiiftsteak, Spare Ribs, Chicken Wings, Maiskolben,
Speckbéhnchen, Grilltomate, Schmorzwiebeln, Salsa Sauce, Senf,
Ketchup, Folienkartoffel mit Kréduterquark und Cocktaildip,
Mexikanischer Salat, Blattsalate, Cole Slaw, Stangenbrot,
Krauterbutter , Geschirr und Besteck, inkl. Reinigung, Griller,
Holzkohlegrill und Arbeitstisch
Preisbeispiel bei 70 Personen auf Anfrage

v3i9g8Hamburger Buffet
Hamburger Patties (Hacksteak) frisch vom Holzkohlegrill,
Hamburger Buns (Brétchen), Bacon, Tomatenscheiben,
Gewilrzgurkenscheiben, Frischer Salat,Schmorzwiebeln, frische
Zwiebeln, Réstzwiebeln, Kaseraspel, Ketchup, Hamburger Sauce ,
Hausgemachte Krautersauce, Potatoe Wedges, Mayonnaise, Cole
Slaw, Geschirr und Besteck, Grill, Holzkohle, Grillpersonal ,
gegen Aufpreis kdnnen auch Huftsteaks oder Rumpsteaks gegrillt
werden.
Preisbeispiel bei 50 Personen auf Anfrage

v399aGriechisches Grillbuffet
Vorspeisenauswahl: Gefiillte Weinblatter (Dolmadaki),
Olivenauswahl und Peperoni, Marinierte Paprikafilets, Eingelegter
Fetakdse, Marinierte Auberginen und Zucchini, Datteln im
Speckmantel; Griechisches Grillbuffet: Bifteki mit
Schafskasefillung, SouflakispieBe vom Haéhnchen,
Schweinerickensteaks mit Krauterbutter mariniert, Feta psiti vom
Grill - Feta in Alufolie gebacken mit Zwiebeln, Paprika und
Olivendl, Back-Kartoffeln mit Krduterquark, Reissalat, Griner
Salat mit Tomaten, Paprika, Schafskase und Oliven, Krautsalat,
Tsatsiki, Krautersauce, Senf, Ketchup, Brotauswahl, Butter und
Krauterbutter; Dessertauswahl: Griechischer Joghurt mit Honig
und Nissen, ObstspieBe vom Grill, Karamelcreme
Preisbeispiel bei 100 Personen 19%37,10 €

v399bTUlrkisches Grillbuffet
Vorspeisenteller: Griine Oliven, Gegrillte Paprikafilets, Imam
Bayildi (vegetarisch gefiillte Auberginen), weiBer Bohnensalat,
Sigara Boregi, Hummus, Cacik , Fladenbrot; Frisch vom Grill:
Sucuk, Kofte gewlrzt mit Minze , Zwiebeln und Tomatenmark,
Rinderhiiftsteaks vom Grill, Hdhnchenbrust mit Zitronenenpfeffer,
Spitzpaprika gegrillt, GemisespieBe, Feta gegrillt, Frisch aus der
Kiche: Geschmorte Lammkeule Back-Kartoffeln mit
Krauterquark, Kasik salatsi , Frischer Griiner Salat mit Joghurt-
und Balsamico-Dressing, Bulgursalat, Knoblauchsaue, Hummus,
Cacik, Fladenbrot und Krauterbutter, Joghurt mit Honig und
frischem Obstsalat, Baklava

auf Anfrage
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v399cMediterranes Grillbuffet
Frisch vom Grill: Rinderhiftsteaks, Hadhnchenbrust mit
Zitronenpfeffer, Schweinertickensteaks mit Rosmarin und
Meersalz, Saftige Nackensteaks gewdrzt, Frische Partygriller,
GemisespieBe, Rosmarinkartoffeln aus der Riesenpfanne,
Pastasalat Joghurt-Limette, Franzdsischer Kartoffelsalat, Tomate-
Mozzarella-Salat, Olivenauswahl, Wassermelone-Feta-Salat,
Brotkorb und Butter sowie Krauterbutter, Hausgemachte
Krautersauce, Curry-Mandel-Sauce, Mango-Chutney, Senf,
Ketchup und BBQ-Sauce, SiiBes Dessertbuffet: Tiramisu, Panna
cotta mit Erdbeersauce, Mandel-Amaretto-Creme, Geschirr und
Besteck, inkl. Reinigung, Buffetpersonal
Preisbeispiel bei 100 Personen 19%33,00 €

v399dGriechisches mit Grill und Pfanne

Kalte Speise: Tzatziki, Tirokafteri (pikanter Dip aus cremig
geriihrtem Schafskdse und Paprika, Ol und Knoblauch), Oliven
und milde Peperoni, Feta ( Schafské&se mit Olivendl und Oregano
verfeinert), Marinierte Paprika und Auberginen, Choriatiki
(Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Schafskase,
Paprika, Oliven, milde Peperoni, Zwiebel, Olivendl)
Fladenbrot****Warme Gerichte: Kolokithokeftedes (Zucchini
Béllchen), Keftedes (Griechische Fleischbéllchen), Gebratene
Zucchini, Paprika, Auberginen, Manitaria (Frische Champignons
in feinem Olivendl gebraten, mit frischen Krautern gewdirzt und
mit WeiBwein geldscht), Bifteki — Hacksteak mit Schafskase
gefillt, Hdhnchenbrustfilet-SpieBe - Hahnchenbrustfilet, Paprika
und Zwiebeln, Kalamarakia - In Ringe geschnittene, fein
gebratene Calamaris mit mediterranem Pfannengemise

auf Anfrage

Riesenpfanne

v401Riesenpfanne
Schweinegeschnetzeltes nach Gyros-Art, Champignons,
Bratkartoffeln aus der Riesenpfanne, Krautsalat, Fladenbrot,
Zaziki, Teufelssauce, Geschirr und Besteck, inkl. Reinigung,
Buffetkraft
Preisbeispiel bei 100 Perseonen 19%19,60 €

Riesenpfanne und Grill
Frisch vom Gasbrater: Rindersteaks, Schweinefilet und
Hahnchenbrust dazu frisch aus der Riesenpfanne mediterranes
Pfannengemiise und Bratkartoffeln
auf Anfrage

weitere Méglichkeiten sind Fisch und Garnelen aus der
Riesepfanne, Spitzpaprika und frisch gegrillte Antipasti mit
grobem Meersalz

Hot-Dog

Hot Dog Buffet
wir bieten in Grones Hot-Dogs: Wirstchen, Hot-Dog-Brotchen,
Réstzwiebeln, Schmorzwiebeln, Gurken, Kaseraspel, Tomaten,
Krautsalat, Hot Dog Relish, Senf, Ketchup, Geschirr und Besteck,
inkl. Personal
Preisbeispiel bei 50 Perseonen 19%15,01 € 7%13,49 €

Winterbuffets
v402Wildbuffet

finnische Lachscremesuppe mit Gemiisejulienne, gegrillte
Flugentenbrust an Orangen-WalnuB-Dressing mit winterlichen
Salaten, zartes Rehriickenmedaillon an Cassis-S6Bchen, sautierte
Pfifferlinge, Broccoli in Mandelbutter und Krauterspatzle, Zimt-
Vanille-Mousse mit Bratapfelkompott

ab 15 Personen 19%41,15 € 7%37,00 €

Seite 10



Fleischerei Grone
Partyservice und Catering

Mitternachtsbuffet

v406Currywurst
Rostbratwurst aus eigener Herstellung mit unserer frisch
gekochten Currysauce, dazu Abreissbrotchen wir rechnen 1 Stiick
pro Person

19% 3,89 € 7% 3,50 €

v407Kaseplatte
Késeauswahl mit Brot, Butter und Krauterbutter
ab 19% 4,00 € 7% 3,60 €

va08Rustikal
Bierbeisser, kleine Frikadellen, Mettplatte mit frischen Zwiebeln,
Griebenschmalz, Krauterquark, Brotkorb, Butter und
Krauterbutter
ab 19% 4,62 € 7% 4,15 €

vaooweitere Ideen
a) Sandwiches b)Bierbeisser c)1/2 Wraps d) Fisch- und
Obstplatten e) Empanadas und gefillter Blatterteig si3 und
herzhaft f) Geschnetzeltes im Pitabrot g) Laugenbrezel und -
stangen mit Frischkasecremes und Dips

Friihstiick

v410Kleines Frihstlck
Schinken-, Braten-, und Mettwurstauswahl, Késespezialitaten,
Gekochte Eier, Honig, Marmelade, Frische Brot- und
Broétchenauswahl, Butter
ab 15 Personen

va412GrofBes Frihstlick
Rihrei mit Schnittlauch (oder Speck), Bacon, Partygriller,
gemischte Aufschnittplatte mit Rohschinken, Mettwurst und
Braten, Kdseauswahl, Fleischsalat, Frischkdsecreme, Konfitlre,
Honig, Quark, Frisches Obst und Gemiserohkost, Tomate-
Mozzarella, Butter, gemischte Brétchen und Brot
ab 20 Personen 19%18,24 € 7%16,40 €
V413
Zuschlag fiir Fisch

19%15,35 € 7%13,80 €

19% 5,72 € 7% 5,15 €

Brunch

vai14Kleiner Brunch
Kleines Friuhstlick mit Gulaschsuppe (0,31)
ab 15 Personen 19%18,91 € 7%17,00 €.

v415Brunch exquisit
wie groBes Fruhstiick mit Fischauswahl und Heringssalat, dazu
Bandnudeln mit Hdhnchenfleisch in Gorgonzola-WalnuB-Sauce ,
Schweinefilet mit Tomate-Mozzarella Uberbacken, Salatbuffet
ab 20 Personen 19%42,26 € 7%38,00 €.

v4i18Lunchpakete
Wir packen die Lunchpakete nach Ihren Wiinschen: z. B. Frisches
Obst, Gemiusesticks mit Dip, Bierbeisser, Mini-Frikadellen mit
Senf, Belegte Brotchen, Getréanke, Snackriegel, gekochtes Ei
ab 50 Personen auf Anfrage

Salatteller

va3oNorweger Lachssalat
Frisch gekochte Lachsstreifen auf einer Salatkomposition mit
Staudensellerie, dazu reichen wir Brot und Butter ; Caesars
Salad mit Brot und Butter
auf Anfrage
v431Hahnchenbrustsalat
kostlicher Salatteller mit frisch gebratener Hahnchenbrust, dazu
reichen wir Brot und Butter
auf Anfrage
v432Chefsalat
Salatauswahl mit gekochten Eiern, Tomaten, Gurke, Blattsalat,

K&se und Kochschinkenstreifen dazu Brot und Butter
auf Anfrage
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v433Salat Nizza
Feiner Salatteller mit Oliven, Ei, Tomaten, Béhnchen, Gurken,
Paprika, Zwiebeln und Thunfisch dazu reichen wir Brot und Butter
auf Anfrage
v434Schlemmersalatteller
mit Salat, Krautsalat, Gurke und Cocktailtomaten, Mais,
Schafskase und Eiern, dazu kleine Frikadellen mit einer
Kréuteressig-Vinaigrette, Brot und Butter
auf Anfrage
va3sltalienischer Salatteller
Rucola, Cocktailtomaten, Parmaschinken, schwarze und griine
Oliven, Parmesankdse mit Balsamicodressing, Baguette und
Butter
auf Anfrage
v436Antipastisalatteller
Rucola und getrocknete Tomaten, Artischockenherzen und
gebratene Zucchini, Schafskase an Basilikumdressing, Brot und
Butter
auf Anfrage
v437Spargelsalatteller
(zur Saison) Griner und weiBer Spargel mit Rducherlachs auf
bunten Blattsalaten mit Schalotten-Dill-Marinade, Brot und Butter
auf Anfrage
v438Salatteteller mit Schweinefiletstreifen
Variationen von Salaten mit Tomatenwdrfeln, Gurken und
Paprikastreifen, dazu Schweinefilet an Krauterdressing, Brot und
Butter
auf Anfrage
v439Surf & Turf
Frische bunte Salate der Saison mit Roastbeefrdlichen und
Krautersauce, ScampispieB mit Aioli-Dip, dazu Brot und Butter
auf Anfrage

v440Blumenkohl-Broccoli-Auflauf
19%10,90 € 7% 9,80 €

va41Brokkoli-Auflauf mit Hahnchen und
Kartoffeln
19%12,13 € 7%10,90 €
v442Gemiseauflauf vegetarisch
19%10,90 € 7% 9,80 €

v443Hahnchenfleisch auf Ratatouillegemise
Giberbacken
19%12,13 € 7%10,90 €

va44Maccaroni-Thunfisch-Auflauf
19%12,13 € 7%10,90 €

v445Moussaka
mit Auberginen, Hackfleisch, und Kartoffeln
19%12,13 € 7%10,90 €

Frankreich

v450Quiche lorraine und Zwiebelkuchen
Stiick ca. 250g 19% 7,57 € 7% 6,81 €

v460alasagne
a) Lasagne Klassik mit Hackfleisch, Bolognaise und Kase , b)
vegetarisch mit Blattspinat und Fetakase
19%12,13 € 7%10,90 €
v460blLachs-Lasagne mit Blattspinat
19%13,23 € 7%11,90 €
v461Cannelloni mit Hackfleischftillung
Kése-Sahne-Sauce, Tomatensugo, Gemisejulienne, Kase
Uberbacken
19%12,13 € 7%10,90 €
v462Cannelloni mit Ricottaflillung
mit Kése-Sahne-Sauce
19%11,52 € 7%10,35 €
va63Maultaschen
mit Tomtenauce, Kdsecreme und Gemusejulienne
19%11,51 € 7%10,35 €
v464Maccaroni ‘vegetarisch’

Broccoli, M6hren, Erbsen, Lauch, Tomate
19%10,90 € 7% 9,80 €
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vaesFarfalle
mit Gorgonzolasauce und WalnuB
19%11,51 € 7%10,35 €
vaeePasta "Florenz"
Tagliatelle mit getrockneten Tomaten, Oliven und Rucola
19%11,51 € 7%10,35 €
v467Penne Nudeln in Waldpilzsauce
19%10,90 € 7% 9,80 €
v468Rigatoni-Réhrennudeln
in Bolognaisesauce Uberbacken
19%12,13 € 7%10,90 €
v469Schinkenrdllchen mit Blattspinat und

Mozzarella gefillt
in einer Kasesahnesauce auf bunten Nudeln Gberbacken
19%13,23 € 7%11,90 €
v470Spaghetti
Bolognaise
19%10,34 € 7% 9,30 €
v471Spatzlepfanne
19%10,90 € 7% 9,80 €
v472Steinpilz-Ravioli
mit Parmaschinken, Tomatenwdrfeln und Basilikum in
tomatisierter Sauce
19%12,46 € 7%11,20 €
v473Tortellini
Don Alfredo' Erbsen, Méhren, Speck-Zwiebelwrfel, Sahnesauce,
K&se Tortellini ‘Florenz’ Tomate, Paprika, Champignons, Zwiebeln
Tortellini ‘italienisch’ Broccolirdschen, Kochschinken, Sahnesauce
19%10,90 € 7% 9,80 €
v474Fettuccine
mit Pinienkernen, Dérrtomate, Knoblauch und Rucola
19%11,73 € 7%10,55 €
v475,Penne all " arrabbiata"
mit Sardellen, Kapern, Tomaten und Oliven
19%11,34 € 7%10,20 €
v476Asiatische Nudelpfanne
mit Paprika, Hdhnchenfleisch, Sojasauce, Gemise
19%12,13 € 7%10,90 €

v490Asiatische Reispfanne
mit Hdhnchenfleisch, Pilzen, Paprika
19%12,13 € 7%10,90 €

v491Paella
mit Gefliigel oder Meeresfriichten
auf Anfrage

v500Bratleberwurst / Mépkenbrot

19% 9,23 € 7% 8,30 €
v501Geschmorte Schweinebackchen

19%12,79 € 7%11,50 €

v502Kasseler schier
frisch aus dem eigenen HeiBrauch
19%12,46 € 7%11,20 €

vs03Kasseler im Blatterteig

19%13,35 € 7%12,01 €
v504gegrillter SpieBbraten

19%12,23 € 7%11,00 €
v505Grillschinken

19%12,23 € 7%11,00 €
vs06Kohlrouladen

19%11,51 € 7%10,35 €
v507Krustenbraten

19%12,23 € 7%11,00 €

v509Schweinenackenbraten
mit Rotwein-Zwiebelsauce
19%12,67 € 7%11,40 €

vs10Spanferkel (ohne Knochen, vorgeschnitten)
ab 20 Personen 19%16,68 € 7%15,00 €

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025
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v5i1Spanferkel
rustikal am DrehspieB vom Grill bei gréBeren Veranstaltungen,
weitere Spanferkel zerteilt Grillgerat zur Miete und nur mit
unserem Personal, ab 90 Personen
auf Anfrage
vs12Spare Ribs
auf Anfrage
v513Grillhaxe
pro Stick

vsi4Haxenfleisch, schier

19% 9,78 € 7% 8,80 €

19%11,51 € 7%10,35 €

Vv515Mini-Haxen
Haxen-NuBchen
19%11,29 € 7%10,15 €

vsi6Hausgemachter Leberkase und Hackbraten
19%10,90 € 7% 9,80 €

v517kleine Kohlwurst, Mettendchen,
Partygriller, WeiBwdurstchen, Krakauer
19%10,90 € 7% 9,80 €

vsi8Spanferkelricken
am Knochen mit Schwarte und kdstlichen mediterranen Krautern
oder als schierer Spanferkelriicken mit Rosmarin
auf Anfrage

v519Currywurst
pro Person 2 Stick mit Reihenbrétchen
19% 7,78 € 7% 7,00 €

Schnitzel aus dem Lummer

v530Partyschnitzel, paniert 80g
mit Brotchenpanande oder als Knusperschnitzel mit Cornflakes
oder Mandeln
Stiick 19% 4,45 € 7% 4,00 €

vs31Partyschnitzel, paniert 150g
mit Brotchenpanande oder als Knusperschnitzel mit Cornflakes
oder Mandeln

Stick 19% 7,22 € 7% 6,49 €
v532Schweineschnitzel, paniert
pro Person 19%11,34 € 7%10,20 €

v533Schweineschnitzel
Piccata in Parmesan-Ei-Hiille oder mit Maronenkruste, Pesto-
Schnitzel, Zwiebelkruste, Lauch-Schinken-Kruste
pro Person 19%12,01 € 7%10,80 €

v534Schnitzel Gberbacken
"Hawai" mit gekochtem Schinken, Ananas, Kase, Kirsche
"Champigonschnitzel" mit Champignons, Speck und Hollandaise;
"Schlemmerschnitzel" mit Preiselbeeren, Hollandaise und
Camembert gratiniert
pro Person

Vv535Saucen
Jagersauce, Paprikasauce, Champignon-Rahm-Sauce, Currysauce,
Estragonsauce oder Schlemmersauce (Rahmsauce mit Zwiebeln
und Kochschinkenstreifen)

19%12,01 € 7%10,80 €

pro Person 19% 1,11 € 7% 1,00 €
Frikadelle
v540Frikadelle pro Stlick

a 80g 19% 1,67 € 7% 1,50 €
vs41Frikadelle pro Stlick

a150g 19% 3,12 € 7% 2,80 €

Schweinelummer und -nacken

vs50Saftiger Nackenbraten oder crosser
Lummer
mit einer Sauce nach Wahl, z.B. Senfsauce, Zwiebelsauce, Braune

Sauce, Krautersauce, Mischpilzsauce, Estragonsauce, Altbiersauce
19%12,13 € 7%10,90 €

v551Geflillte Braten
vom Nacken oder Riicken: Klassischer Zwiebelbraten,
Porreebraten, Schwedenbraten (Backobst), Cordon-bleu-Braten,
Paprikabraten (mit Mett und Paprika) , Schweinenackenbraten
unter der Senfkruste mit Rosamrin und Thymian
19%12,13 € 7%10,90 €
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v552Lummerbraten
mit feiner Kruste aus Tomate-Mozzarella oder Broccoli
auf Anfrage
vs53Zarter Spanferkelriicken
auf Anfrage

v554Geflillte Schweinesteaks
Cordon bleu mit Kése und Kochschinken oder mit Camembert,
Tomate-Mozzarella oder mit Blattspinat

pro Person 19%12,46 € 7%11,20 €

italienisch

vs60Kasseler italienisch
mit Tomaten geschichtet und mit Kése liberbacken
19%12,13 € 7%10,90 €
vs62Piccata vom Schweineriicken
mit Ei und Parmesan paniert
19%12,46 € 7%11,20 €
v563Schweinebraten Italien
mit Rosmarin und Knoblauch
19%12,13 € 7%10,90 €

Geschnetzeltes

v570Budapester Geschnetzeltes
Paprika, Zwiebeln, Champignons, Tomate, Kase
19%12,13 € 7%10,90 €
v571Schaschliktopf
Schweinegulasch mit Zwiebeln und Speck in Paprikasauce
19%12,13 € 7%10,90 €
v572Rahm-Geschnetzeltes Ziricher Art
Champignons, Lauch, WeiBweinrahm
19%12,13 € 7%10,90 €

Schweinefilet

Vv580Filetspitzen *‘Mailander Art’
Filetstreifen, Tomate, Paprika, Lauch
19%15,90 € 7%14,30 €
v581Gekrauterte Schweinelende
mit frischen Krautern ummantelt und gebraten
19%15,90 € 7%14,30 €
v582Gefiilltes Schweinefilet
mit Maronen oder Steinpilzfarce, mit Schafskase und Oliven in
Balsamicosauce
auf Anfrage
v583Schweinefilet mit Raucherspeck
Lendchen in Rauchspeck gewickelt mit Kadsehaube Uberbacken ,
Schweinelendchen im Wirsingmantel oder im westfalischen
Pumpernickelmantel mit Ribenkrautsauce
19%16,12 € 7%14,50 €
v584Schweinefilet in leckeren Saucen
z.B. Lauch-, Pfifferlings-, Krauter-, Champignon-, Pfeffer- oder
CurrysoBe, Steinpilzrahm, Ribenkrautsauce, Apfel-Calvado- oder
mediterraner Basilikum-Tomaten-Sauce
19%15,90 € 7%14,30 €

Lamm

veooLammkeule

Lammkeule in Thymianjus oder mit frischen Krautern und

Knoblauch im Ofen geschmort mit Rotwein abgeldscht mit Sahne

und Pilzen , Geschmorte Lammhaxe Provencal

19%18,68 € 7%16,80 €

veoiLammlachse vom Grill

in Krauterpesto

auf Anfrage

v602Indisches Lammcurry
aus der Keule, scharf abgeschmeckt, in Madras-Curry-Sauce
auf Anfrage

Rindfleischspezialititen
ve10Pfefferpotthast

mit Kartoffelsalat oder Salzkartoffeln und Gurken
19%19,80 € 7%17,80 €

ve1iFeines Tafelspitz
mit westfalischer Zwiebelsauce; Wiener Art mit Apfelkren oder
Bayerisch mit Meerrettichsauce
19%16,46 € 7%14,80 €
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ve12Westfdlisches Rindfleisch

mit Zwiebelsauce
mit Kartoffelsalat oder Salzkartoffeln und Gurken
19%20,47 € 7%18,40 €

vé613Rindergulasch ‘ungarisch’
Paprika, Champignons, Zwiebeln, Knoblauch
19%15,02 € 7%13,50 €
vé614Rinderroulade Hausgemacht
gerollt mit Zwiebeln, Senf, Gurke, Speck
pro Person
ve15Rinderschmorbraten
aus der Keule, Rostzwiebeln, mit feiner Burgundersauce oder
Rinderbraten italienisch mit geschmorten Paprika und Zwiebeln in
Rotweinsauce oder zarter Rinderbraten mit Pfifferlingsauce
19%16,46 € 7%14,80 €

19%17,24 € 7%15,50 €

vel16Sauerbraten
westfalisch oder rheinisch mit siiB-saurer Jus, Apfeln, Rosinen,
Preiselbeeren
19%16,46 € 7%14,80 €
ve17Rinderhlifte
in Altbiersauce
19%18,91 € 7%17,00 €
v618Rinderzunge ‘Madeira’
Champignonkopfe, Gemiisestreifen, Madeira, Schalottenwirfel
19%14,90 € 7%13,40 €
v620Chili con carne
19%10,57 € 7% 9,50 €
v621Rindersteaks
von Filet, Roastbeef oder Hifte mit Zwiebeln, Chalottenconfit oder
Pfeffer-Rahm
auf Anfrage

Rinderfilet

ve30Rinderfiletspitzen
Normandie mit Calvados und Apfeln flambiert oder Stroganoff mit
Essiggurke, Dijon-Senf, Champignons und Sauerrahm
19%38,92 € 7%35,00 €
ve32Rinderfilet
mit Pfifferlingen in leichtem Kréuterrahm oder mit Walnussen, in
Madeira, Zitrone, Krauter, Gewurze, Sous vide gegart, bieten wir
nur an, wen Personal zum Aufschneiden vor Ort ist.
19%41,71 € 7%37,50 €
ve33Rinderfiletstreifen in Meaux-Senf-Sauce
mit frischen Champignons
19%38,92 € 7%35,00 €
v6340chsenbackchen
mit Rotwein-Zwiebelsauce
19%?20,58 € 7%18,50 €

Kalbfleisch

ve40Ragout Fin
vom Kalbfleisch mit feinem Pastetchen
19%22,47 € 7%20,20 €

ve41Kalbsbraten in Rahmsauce

19%23,69 € 7%21,30 €
ve42Kalbsriicken-Steak

19%23,69 € 7%21,30 €

v6430sso Buco
Kalbsbeinscheiben geschmort
19%22,13 € 7%19,90 €

ve44Saltimbocca
kleine Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken
19%20,58 € 7%18,50 €

ve45Kalbsfrikassée
mit Spargel und Pilzen
19%18,91 € 7%17,00 €

ve46Bresato di funghi
gefillter Kalbsbraten mit Champignons
auf Anfrage

ve47Kalbsfilet
rosa gebraten mit Morchelrahmsauce oder auf Zucchinisahne
auf Anfrage

ve48Kalbsrdllchen Involtini
gefillt mit Parmaschinken und Salbei in Champignonrahm oder
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Gorgonzolasauce
19%20,80 € 7%18,70 €

ve49Kalbschnitzel
Wiener Schnitzel
19%21,91 € 7%19,70 €

ve50Kalbsgeschnetzeltes
Ziricher Geschnetzeltes
19%19,14 € 7%17,21 €

ve51Kalbsmedaillon
Kalbsmedaillons mit Schalottensauce, Paprika-Zucchinigemise
und Pariser Kartoffeln
auf Anfrage

ve52Kalbsriicken
Kalbsriicken mit Steinpilzrahm, Gemiseauswahl und
Krauterspatzle
auf Anfrage

Geflugel

H&ahnchen

v660Gegrilltes Hahnchenbrustfilet
"italienisch" Uberbacken mit Tomate-Mozzarella, "spanisch" in
Sherry-Sauce mit mediterranen Krautern , in Weinrahmsauce
oder als Zwielbel-Sahne-Hahnchenfilet , Hdhnchen-Bacon-
Roulade, Hahnchenbrust auf Peperonata
19%12,34 € 7%11,10 €

vee1Hahnchenbrust

"Saltim bocca" mit Parmaschinken und Salbei umhiillt in

Marsalasauce "Florenz" geflllt mit Blattspinat, dazu

Estragonsauce , "Bali" Currysauce mit Trauben und Pfirsich oder

in Tomatensauce, "Colmar" mit Schmand, durchwachsenem

Speck und Zwiebeln Gberbacken

19%12,90 € 7%11,60 €

vee2Hahnchenbrustfilet "Toscana" mit Rosmarin

, Hdhnchenbrustfilet mit Frischkasefiillung , Hahnchenbrust mit

Rucola und getrockneten Tomaten gefillt

19%12,90 € 7%11,60 €

vee3Hahnchenschnitzel 80g

in Brétchenpanade, im Knuspermantel oder mit Cornflakes oder

Mandelsplittern paniert

Stiick 19% 5,01 € 7% 4,50 €
veeaHahnchenschnitzel 140g

in Brétchenpanade, im Knuspermantel oder mit Cornflakes oder

Mandelsplittern paniert

Stiick 19% 8,57 € 7% 7,70 €
veesHahnchenschnitzel, paniert

n Brétchenpanade, im Knuspermantel oder mit Cornflakes oder

Mandelsplittern paniert

pro Person
veeeHahnchencurry indisch

mit griinem Curry

19%12,34 € 7%11,10 €

19%12,01 € 7%10,80 €

vee7Hahnchenkeulen
cross gebraten, roh ca. 250g mit Knochen
pro Stick
veegHahnchenkeule geflillt
ausgeldste Hadhnchenkeule mit kdstlicher Fillung
auf Anfrage

19% 4,12 € 7% 3,70 €

vee9Zartes Poulardenfilet
mit Tomate und Mozzarella Gberbacken mit Basilikumsauce oder
mit Pfirsich-Samt-Sauce
19%12,79 € 7%11,50 €
v670HUhnerfrikassee
19%12,79 € 7%11,50 €
v671Maispoularde
mit Pinienkernen, getrockneten Tomaten, Oliven und Krautern
auf Anfrage

Pute

v675Flugentenbrust mit Orangensauce
19%24,47 € 7%22,00 €
vé676Putenrouladen
kostlich gefiillt
19% 0,00 € 7% 0,00 €
v677Putenbrust gegrillt

in Champignonrahm mit Gemdisejulienne , Putensteaks
19%12,13 € 7%10,90 €
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Metagored « Feinost Scbllemmer-Servicn

(EHTER,CO BIITER

v678Putengeschnetzeltes in
Currysauce
19%12,13 € 7%10,90 €
ve79Geraucherter, saftiger Putenbraten

heiBgerduchert im eigenen Turmrauch
19%12,13 € 7%10,90 €

Ente

v680Entenbrust, -keule
geschmorte Entenbrust in dunkler Jus mit griinen Pfefferkorner,
oder in Rotweinsauce, oder auf glasierten Afpeln
auf Anfrage
ve81Gebratene Ente
gefillt oder ungefiillt
auf Anfrage
v682Gebratene Ente (ca. 2kg)
mit feiner Sauce, Rotkohl, Rosenkohl und Kartoffel-Kl6Ben fiir 3
Personen, Abholung
pro Stick
v683Gansebrust oder -keule
in Orangensauce

19%88,98 € 7%80,00 €

auf Anfrage

v684Gebratene Gans (ca. 4kg roh)
mit feiner Sauce, Rotkohl, Rosenkohl und Kartoffel-Kl6Ben fiir 4
Personen, Abholung
pro Stick
€

v685Gebratene Gans
gefiillt oder ungefilit

19%166,83 € 7%150,00

auf Anfrage
Perlhuhn
veseZartes Perlhuhnbrustchen
mit Pistazienfarce gefillt, dazu Estragonsauce
auf Anfrage

Wildspezialitaten (saisonal)

ve9oHirschkalbskeulenbraten ‘Diana’
zarte gebeizte Hirschkalbskeule, Wildrahmsauce, Waldpilze,
Rauchspeckstreifen, Hollandaise

auf Anfrage

ve91Hirschkalbsricken
‘rosa’ gebratener Hirschkalbsriicken, Wildpreiselbeeren, Birne,
Pfifferlinge in Rahm
auf Anfrage
ve92Hirschkalbsriicken
Hirschkalbsriicken mit Blaubeerjus, geschmortem Sellerie und
Spatzle
auf Anfrage
ve93Hirschroulade
Hirschroulade mit Pilz-Duxelle gefillt, Rosenkohl, Butterspatzle
auf Anfrage
v694Hirschroulade
Hirschroulade mit roten Zwiebeln und Preislbeeren gefillt auf
Holundersauce mit KartoffelkléBen und Apfelrotkohl

auf Anfrage
Reh
V695Reh
Rehkeule in Burgundersauce
auf Anfrage

Vv696Reh

Rehgulasch in kraftiger Barolosauce

v697Reh
Zarte Rehfiletstreifen in einer Wildrahmsauce, Pfifferlinge,
verfeinert mit Cassis

V698Reh
Rehbraten in Hagebuttensauce mit Mandelbroccoli und
HaselnuBspatzle
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ve99Kaninchen
saftiger Kaninchenriicken mit Sauce Provencale ,
Kaninchenkeulen mit Morcheln, Champignons, Walnlssen,
Krautern und Sahne geschmort
auf Anfrage

Wildschwein

v700Wildschwein
Wildschweinkeule mit Walnusssauce und Preiselbeerbirne
auf Anfrage

v701Wildschwein
Zarter Braten aus der Wildschweinkeule mit Austernpilzen an
Brombeer-Schalottenjus

v702Wildschwein
Wildschweinragout mit Calvadosapfeln

Fischkarte und Meeresfriichtespezialitaten

vzioDorschfilet
mit Dijon-Senf-Sauce

auf Anfrage

v711Seelachs
auf Anfrage

v712Zanderfilet
unter der Kartoffelkruste oder Zanderfliet "Riesling" pochiert mit
Riesling in heller Rahmsauce, oder Zanderfilet unter der
Olivenkruste mit Pfeffersauce
auf Anfrage

v7i3Lachsfilet in Senf-Dill-Sauce
oder Lachsfilet in Zitronensauce, Ganzer Lachs geckocht frisch
tranchiert
auf Anfrage

v7i4lLachswiirfel ‘italienisch’
Zucchinistreifen, Karotten- und Lauchstreifen, Artischockenwdirfel,
Kirschtomaten, Dillrahm
auf Anfrage

v715Fischspezialitaten

Pangasiusfilet in Estragonsauce, Pangasius in Krauterkruste,
Seeteufelmedaillons mit Senf-Kapern-Schaum, Thunfischsteak,
Tilapiafilet in Krautern gebraten , Gebratener Seelachs im
Speckmantel, Frischer Loup de mer, Feines Rotbarschfilet,
Welsfilet mit Limette und Krautern , Saltimbocca vom
Steinbeisser, Seeteufel Toscana, Bachforellen-Roulade mit
Brezenfillung in Rieslingsauce

auf Anfrage

v7i6Riesengarnelen ‘Feinschmecker Art’
Zwiebelstreifen, Rauchschinkenstreifen, bunte Paprika,
Chinamorcheln, Sojabohnenkeime, viele frische Krauter,
Krauterbutter
auf Anfrage
v717Scampi
in feiner Knoblauchsauce
auf Anfrage
v718Seezungenfilet ‘gourmet’
in Streifen, Paprika, Lauch, Basilikum, Shrimps, verschiedene
frische Krauter, ‘rosa’ Rahm oder mit Broccoliréschen,
Gemisestreifen, Pernodrahm

auf Anfrage
v719Schollenfiletrélichen
mit Gemdusestreifen an WeiBweinsauce
auf Anfrage
v720Fischcurry mit frischen Ananas und Mango
auf Anfrage
v721Doradenfilet
mariniert mit Aioli und Krautervinaigrette
auf Anfrage
v722Forelle
mehliert und frisch gebraten
auf Anfrage

v723Kabeljau
in WeiBwein-Rahm-Sauce

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

CEHIEJROD TN Eq
Vegan

v73oLinsenbraten im Blatterteig mit

Tomatensauce
auf Anfrage

v731Penne Nudeln mit veganem Pesto,
Kirschtomaten und Rucola

auf Anfrage
v732Quinoa-Kirchererbsenpfanne mit Gemise

auf Anfrage
v733Ratatouille mit Couscous

auf Anfrage

v7340fensiBkartoffeln mit Kichererbsen und
Sesam-Mandel-Sauce

auf Anfrage
v735SuBkartoffel-Ragout

auf Anfrage
v736ErdnuBB-Ramen-Bowl

auf Anfrage

Vegetarisch
v740Feta Psiti
Feta gebacken mit Zwiebeln, Paprika und Olivendl

auf Anfrage
v741Schupfnudelpfanne
mit Gemusestreifen
auf Anfrage
v742Kartoffel-GemUse-Auflauf
auf Anfrage
v743Schwabische Kasespatzle
auf Anfrage
v744Blattspinat-Feta-Lasagne
auf Anfrage
v745Panierter Schafskadse
mit Honig
auf Anfrage
Sattigungsbeilage

Kartoffelbeilagen
v750Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln oder auf Wunsch vegetarisch
19% 4,34 € 7% 3,91 €

v751Back-Kartoffeln
mit Krauterquark, Krduterbutter oder Shrimpscockatil
ab 19% 4,56 € 7% 4,10 €
v752franzdsische Butterkartoffeln mit Schale
19% 4,34 € 7% 3,91 €
v753Kartoffeln
a) Salzkartoffeln, b) Rosmarinkartoffeln, c)
Petersilienkartoffeln,d) Bouillonkartoffeln
19% 3,67 € 7% 3,30 €
v754Kartoffelplrree
a) Kartoffel-Mohren-Stampf,b) Kartoffel-Sellerie-Plrree,
c)Kartoffelpliree mit gebratenen Zwiebeln
19% 4,00 € 7% 3,60 €
v755Kartoffelgratin
auch als Kartoffel-Tomaten-Gratin
19% 4,34 € 7% 3,91 €
v756Knodel
a) Kartoffelknédel, b) Semmelknddel , c) Serviettenknodel
19% 4,00 € 7% 3,60 €
v757Pariser Backkartoffeln
in der Pfanne angeschwenkt
19% 4,34 € 7% 3,91 €
v758Potato Wedges
Kartoffelspalten mit Schale
19% 4,34 € 7% 3,91 €
v759R0stitaler
19% 4,34 € 7% 3,91 €
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v760Macaire-Kartoffeln
19% 4,34 € 7% 3,91 €

Reis
v765Reis Klassik
a) Reis, b) Basmatireis, c) Butterreis, d) Djuvec-Reis, e) Wild-
Langkornreis, f)Curryreis, g)Tomatenreis
19% 4,00 € 7% 3,60 €

v766Reisspezialitaten
a) Reis-Risotto, b) Safranreis, c)Risi-Bisi
19% 4,00 € 7% 3,60 €

Polenta

v770Polenta
Polenta, Polenta-Ecken
19% 4,00 € 7% 3,60 €

Teigwaren
v775Nudeln Klassisch
a)Bandnudeln, b) Spatzle, c) Farfalle, d) Spaghetti, e)
Vollkornnudeln, f) Schupfnudeln
19% 4,00 € 7% 3,60 €

v776Nudeln Extra
a) Spinatnudeln, b) Oreganonudeln, c) Steinpilznudeln, d)
Schwarze Nudeln, e) Barlauchnudeln
19% 4,28 € 7% 3,85 €

v777Gnocchi
Frisch in der Pfanne angebraten
19% 4,34 € 7% 3,91 €

Brot

v778Knoblauchbaguette
Frisch vom Grill bei Ihrer Grillparta
auf Anfrage

Gemiise

Gemiusebeilagen

v780Gemausebeilage Klassik
a)Erbsen, b) M6hren,c) Blumenkohl polnisch, c) Brokkoli mit
Mandelbutter, d) Rosenkohl mit Speck-Zwiebelwiirfeln, e)
Romanesco

19% 4,34 € 7% 3,91 €

v781Gemisebeilage Nostalgie
a) Kohlrabi, b) Wirsing,c) Steckriiben, d) Mangold
19% 4,34 € 7% 3,91 €
v782Paprikaragout
oder Peperonate
19% 5,12 € 7% 4,60 €

v783Mediterrane Gemisepfanne
Schmorpfanne mit Champignons, Auberginen, Zucchini, Paprika
19% 5,12 € 7% 4,60 €
v784Ratatouillegemise
19% 5,12 € 7% 4,60 €

v785Gemise rustikal
a) Rotkohl, b) Sauerkraut
19% 3,89 € 7% 3,50 €
v786K0ostliche Beilagen
a)Apfel-Lauch-Gemiise, b)Fenchel gratinati, c)Gurkengemise,
d)Zucchini-Tomaten-Gemdse, e)Blattspinat in Rahm,
f)Backtomate mit Kése, g) Speck-Bohnen-Blindchen
19% 5,12 € 7% 4,60 €
v787Rahmgemoiise
a) Rahmerbsen b) Méhren in Rahm, c) Kohlrabi-Rahm-Gemdse,
d) Wirsingrahmgemdse, e) Lauchrahmgemdise
19% 5,12 € 7% 4,60 €
v788Kaisergemiise
19% 4,34 € 7% 3,91 €
v789Wintergemise
a) Schwarzwurzeln b)Rosenkohl mit Speckzwiebeln, c)Kohlrabi,
d)JagerweiBkohl, e)Zuckerschoten
19% 4,22 € 7% 3,80 €
v790Spargel
zur Saison

als Anteil bei der Gemisebeilage 19% 6,34 € 7% 5,70 €

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

v791Gebratene Champignons
mit Lauch und Zwiebeln
19% 5,12 € 7% 4,60 €
v792Pilzbeilagen (saisonal)
a)Austernpilze, b)frisches Champignongemise, c)Pfifferlinge,
d)Spitzmorcheln, e)Waldmischpilze, f)Steinpilze
auf Anfrage

Salat

Beilagensalat

v810Frische Blattsalate
Lollo rosso, Lollo bionda, Eisbergsalat
pro Person

v8iiFeldsalat
mit Croutons
pro Person

v812Rucola
mit Mozzarella, Tomate, Balsamicodressing oder mit
Parmesanspanen, getrockneten Tomate
pro Person

v8i3dgemischter Salat
Blattsalate mit Tomate, Gurke und Paprika

19% 4,78 € 7% 4,30 €

19% 5,45€ 7% 4,90 €

19% 5,45€ 7% 4,90 €

pro Person 19% 5,06 € 7% 4,55 €
v814Rohkostauswahl

mit Gurken, Tomaten, Paprika, M6hren und Mais

pro Person 19% 5,68 € 7% 5,10 €
V815

Dressings: Himbeerdressing, Balsamicodressing, Sahnedressing
‘stiB-sauer’, Vinaigrette mit Krautern, French-Dressing,
Joghurtdressing; Toppings: Nisse, Orangen etc.

Inklusive

v8i6Salate zum kalten Buffet
wahlen Sie aus unserer reichhaltigen Salattheke, die wir taglich
frisch im Geschéft fur Sie anrichten. Wir haben eine groB3e
Salatauswahl und standig neue Kreationen fiir Sie.  Dabei finden
sie rustikale Salate mit und ohne Mayonnaise, aber auch feine
Fischkéstlichkeiten
ab 19% 4,56 € 7% 4,10 €

Saucen zum kalten Buffet oder zum Fleisch und
Grillbuffet

v820Kalte Sauce
Hausgemachte Krautersauce, Cocktailsauce, hausgemachtes Aioli,
Teufelssauce, Curry-Mandel-Sauce, Krauterfrischkase, Zaziki,
Cumberlandsauce, Dill-Senf-Sauce
100 g 19% 1,56 € 7% 1,40 €

Butter

v821Butterteller
Deutsche Markenbutter, Krauterbutter, gesalzene Butter
Butterteller auf Anfrage

Brotauswahl

v830Brotauswahl zur Suppe
Baguette und Partybrétchen
pro Person
v83ikleine Brotauswahl
Brot und Partybrotchen, Butter, Krauterbutter
pro Person 19% 1,56 € 7% 1,40 €

vg32groBer Brotkorb
reichhaltige Brot und Partybrétchenauswahl, Baguette, Butter,
Krauterbutter, Griebenschmalz oder Krauterdip

19% 1,23 € 7% 1,10 €

pro Person 19% 1,89 € 7% 1,70 €
v833Baguetteauswahl

verschiedene Baguettesorten zum Buffet

pro Person 19% 0,67 € 7% 0,60 €

v834bayerische Brotauswahl
mit Laugenstangen und Brezeln
pro Person
v835Bortsortiment
Brezeln, Laugenstangen, Fladenbrot, Grillhorn, Roggenrad,
Roggenbaguette, Zwiebelbaguette, Kérnerbaguette
auf Anfrage

19% 2,89 € 7% 2,60 €
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werden in Schiisseln angerichtet

v840Zuschlag fir das Anrichten in kleinen
Portionsglaschen
pro Person

Westfélisch

v841GrieBflammerie
mit Beerenkompott

19% 0,33€ 7% 0,30 €

19% 5,22 € 7% 4,70 €

v842Quark-Sahne-Creme
mit Friichten der Saison (mit Ananas, Erdbeeren, Mandarinen
etc.)
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v843Soester Quarkspeise
Quark-Sahne-Creme mit Preiselbeergelee, Pumpernickel und
Zartbitterschokolade
19% 5,22 € 7% 4,70 €

Winterlich
v844Marzipancreme mit Pfirsichkompott oder
Zimtkirschen
19% 5,34 € 7% 4,80 €

v845Zimt-Vanille-Mousse
auch mit Zimt- oder Portweinpflaumen
19% 5,22 € 7% 4,70 €

vg46Pflaumen-Crumble
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v847Spekulatiuscreme
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v848Mohnmousse mit Marzipansauce
19% 5,22 € 7% 4,70 €

warme Desserts
v850Bratapfel mit Vanillesauce

19% 5,22 € 7% 4,70 €

Bayerisch
v851Bayrisch Creme mit Fruchtsauce
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v852Topfencreme
Dessert mit Eierlikér und Pfirsichen
19% 5,22 € 7% 4,70 €

Franzdsich
v853Mousse au Chocolat
19% 5,78 € 7% 5,20 €

v854Créme briilée
19% 5,78 € 7% 5,20 €

Italienisch

v8s55Moccacreme
, Cappucinocreme
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v8s56Panna cotta mit Erdbeersauce oder
Karamellsauce
19% 5,22 € 7% 4,70 €

vg57Italienisches Dessert nach Art Tiramisu
mit Loéffelbiskuit und Quarkcreme oder als Variationen Cantuccini-
Kirsch-Tiramisu oder Himbeer-Tiramisu
19% 5,78 € 7% 5,20 €

Griechisch
v858Griechischer Yoghurt

mit Honig und Nissen
auf Anfrage

Klassisch

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

v859Herrencreme
Schokoladenraspel, Schlagsahne, Rum
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v8eoMandel-Amaretto-Creme
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v861Schwarzwaldcreme mit Schattenmorellen
Schwarzwalder Kirschcreme
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v862Klassische Cremes
a) Vanillecreme b) Schokoladencreme c)Karamellcreme
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v8e3Welfenspeise mit Weinschaum
19% 5,22 € 7% 4,70 €

Fruchtig
v864Erdbeerpudding

Erdbeeren
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v8e5Waldbeerengriize
Beerenkompott aus heimischen Friichten
19% 5,01 € 7% 4,50 €

veeeSpaghetti-Eis-Mousse
Mascapone-Vanille-Creme mit Erdbeermark und Raspeln von
weiBer Schokolade
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v8e7Orangencreme

19% 5,22 € 7% 4,70 €
veegJoghurt-Limetten-Creme

19% 5,22 € 7% 4,70 €

v8e69Solero-Creme
mit Maracuja und Pfirsich
19% 5,22 € 7% 4,70 €

Obst

v871Frischer Obstsalat
je nach Saison eine feine Auswahl verschiedener frischer
Fruchtsorten
19% 6,45€ 7% 5,80 €

Vegan
vg873Karamellcreme

(mit Hafermilch)
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v874Vanillecreme
(mit Hafermilch)
19% 5,22 € 7% 4,70 €

v875Schokoladencreme
(mit Hafermilch)
19% 5,22 € 7% 4,70 €

Speiseunvertraglichkeiten

bei Allergien und Unvertraglichkeiten sprechen
sie uns an. Wir bereiten dann die Speisen
nach ihren Bediirfnissen zu. Von
vegetarischen Gerichten bis zu Laktose- oder
Glutenfreien Gerichten

Geschirr

Geschirr und Besteck verleihen wir nur bei gleichzeitiger

Essensbestellung
vo00Gedeck Hauptgang

Teller, Messer Gabel

wird ungesplilt zuriick genommen
vo01Gedeck Dessert

Dessertteller, Dessertloffel

wird ungespiilt zurlick genommen
voo2Salatteller

Mittelteller

wird ungesplilt zuriick genommen

19% 1,20 €

19% 0,60 €

19% 0,40 €
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voo3Vorspeisenteller

wird ungespult zuriick genommen
voo4Kaffeegedeck

Kaffeetasse, Untertasse, Loffel

wird ungesplult zuriick genommen
voos5Kuchengedeck

Kuchenteller, Gabel

wird ungespult zuriick genommen
vooeKaffeegedeck komplett

Kaffeetasse, Untertasse, Loffel, Kuchenteller, Kuchengabel

19% 0,40 €

19% 0,80 €

19% 0,60 €

wird ungespllt zuriick genommen 19% 1,40 €
vo07Suppengeschirr
Suppenobere, -untere, Suppenléffel
wird ungespult zuriick genommen 19% 1,00 €
voosServietten, fest, Duni
auf Anfrage

voo9Servietten, einfach Gréne-Logo
19% 0,15€ 7% 0,14 €

vo10Tischdecken, laufender Meter
Duni Einwegtischdecke, sehr gute Qualitat
19% 3,89 € 7% 3,50 €
Personal
vo11Buffet- und Grillpersonal pro Stunde pro

Person
19%42,00 €

Karten

v912Buffetschilder
19% 0,11 € 7% 0,10 €

Preisliste Nr. 2025] vom 01.10.2025

Anlieferung
voi14Anfahrt innerhalb Rheda-Wiedenbriick
19%10,01 € 7% 9,00 €
vois5Anfahrt bis Gltersloh, Rietberg,
Langenberg
19%20,58 € 7%18,50 €

voie6Anfahrt weitere Orte
nach gefahrenen km
19% 2,56 € 7% 2,30 €

Abholung
wie Anlieferung

Sonntagszuschlag

voi18Sonntagszuschlag
Sonntags arbeiten wir auf Anfrage, Mindespersonenzahl 50
19% 2,01 € 7% 1,81€

MwSt

Die hier angegebenen Preise fir alle
Speisenangebote beinhalten die gesetzliche
Mehrwertsteuer flr Lebensmittel von derzeit
7%. Bitte beachten Sie: Nehmen Sie unser
Serviceangebot wie z.B. Leihgeschirr,
Bedienung oder Lieferung in Anspruch, so
wird fir alle Leistungen (sowohl die bestellte
Ware als auch die Zusatzleistungen) die
gesetzliche Mehrwertsteuer von 19% fallig. )

Zahlungsbedingungen

Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstandigen
Bezahlung unser Eigentum. Der
Rechnungsbetrag wird ohne Abzug und sofern
nichts anderes vereinbart ist, nach Erhalt der
Rechnung sofort fallig. Die Rechnungsstellung
erfolgt in schriftlicher Form.

Kinder

Kinder von 3-13 Jahren = halber Menipreis,
bzw. Preis pro Person; Teenager ab 14
Jahren = normaler Menupreis, bzw. Preis pro
Person.
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Fleischerei Grone
Partyservice und Catering

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

der Fleischerei und Partyservice Grone, Inhaber EImar Grone

§1 Geltungsbereich: Samtliche Geschafte der Firma Grone erfolgen
nur entsprechend der folgenden Allgemeinen Geschaftsbedingungen
in der zum Zeitpunkt der Bestellung vorliegenden Fassung, die der
Auftraggeber durch die Bestellung verbindlich anerkennt.

§2 Angebote: Unsere Angebote erfolgen freibleibend.

Die Angebote werden von Ihnen durch Angebotsannahme bzw.
Auftragsbestatigung angenommen und sind dann fir beide Seiten
bindend.

Bei Schreib- und Rechenfehlern sowie Irrtiimern in der Preisliste
oder im Angebot ist die Firma Groéne nicht zur Annahme des
Angebotes und zur Durchfliihrung des Auftrags verpflichtet.

Bei einer Uberschreitung des Zeitraums von 60 Tagen zwischen
Auftragsannahme und Veranstaltungsbeginn behalten wir uns das
Recht vor, eine Preisanderung vorzunehmen. Das Gleiche gilt fir
kurzfristige Preisanderungen bei starken Marktschwankungen.

Wir sind ein regionaler Anbieter. Lieferungen und Leistungen kénnen
deshalb nur regional im Kreis Gutersloh und benachbarten Kreisen
erbracht werden.

§3 Preise: Die glltigen Preise ergeben sich aus der glltigen Preisliste
oder der Preisvereinbarung. Alle Preise verstehen sich in € und sind
Endpreise ohne jeden Abzug. Die verminderte gesetzliche
Mehrwertsteuer ist (wenn nicht extra vermerkt) enthalten.

Mit Erscheinen einer neuen Preisliste werden alle alten Preislisten
unguiltig.

Die Preise der Preisliste gelten bei Feiern in lhren Rdumen.
Kosten die uns durch Lieferung an Partyraume und Séle entstehen
geben wir an sie weiter.

§4 Mehrwertsteuer: Die Speisepreise in der Liste enthalten den
verminderten gesetzlichen Mehrwertsteuersatz von zur Zeit 7 %.
Serviceleistungen, Getranke und Gerate sind mit dem vollen MwSt-
Satz angegeben.

Bei reiner Lieferung von Speisen entspricht die Mehrwertsteuer
verminderten MwSt-Satz wie in der Liste angegeben..

Bei weiteren Serviceleistungen und Getranken gilt der volle Satz
(z.2.19%) fur alle Leistungen. Dabei erhdhen sich die Listenpreise
fur die Speisen um ca. 11 %

§5 Zahlung: Bei Neukunden verlangen wir Vorkasse
Nach Lieferungen ist innerhalb von 14 Tagen nach Rechnungserhalt
ohne jeden Abzug zu zahlen. Bei GroRauftragen werden
Vorauszahlungen gefordert. Die Ware bleibt bis zur vollstandigen
Bezahlung unser Eigentum

§6 Reklamation: Mangel kdnnen nur beriicksichtigt werden, wenn die
Beanstandung unverziglich nach Entdecken des Mangels,
beziehungsweise bei Abholung der Waren erfolgt. Reklamierte
Waren miissen uns zur Begutachtung zur Verfiigung gestellt
werden.

Irrtimlich bestellt Waren kdnnen aus hygienischen Griinden nicht
zurickgenommen werden
Schaden durch Mitarbeiter sind sofort zu melden.

§7 Teilnehmerzahl: Der Auftraggeber verpflichtet sich uns die genaue
Teilnehmerzahl und die definitive Speisen- und Getrankeauswahl bis
spatestens 2 Werktage vor der Veranstaltung verbindlich mitzuteilen.
Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und werden bei
der Endabrechnung entsprechend bericksichtigt.

§8 Lieferung und Lieferzeit: Aus betrieblichen oder organisatorischen
Griinden, kann es zu kleinen Abweichungen der vereinbarten
Lieferzeiten und Lieferung (Speisen) kommen. Dabei behalten wir
uns vor, gleichwertige Speisen auszutauschen.
Schadensersatzanspriiche wegen Nichterfiillung oder verspateter
Erfiillung sind ausgeschlossen, soweit die Nichterfiillung nicht
nachweislich auf Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit des Lieferers
beruht.

§9 Selbstabholung: Alle Bestellungen kénnen nach Absprache in
unserer Spezialitdten-Deele abgeholt werden.
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§10 Geschirrverleih: Geschirr wird

nur in Verbindung mit Bestellungen von Speisen verliehen.

Zur Verfigung gestellte Gerate und Gegenstande wie Dekomaterial,
Geschirr, Besteck, Platten, Grill, Pfannen, Tische usw. sind in
ordnungsgemalfien Zustand zurlickzugeben, sie bleiben Eigentum
des Lieferanten und sind direkt nach Ende der Veranstaltung zuriick
zu geben. Fehlende oder beschadigte Gegenstande werden zum
Wiederbeschaffungswert berechnet.

§11 Personal: Je nach Auftragsumfang und Bedarf wird
Buffetpersonal zur Verfigung gestellt, zusatzliche oder
aulerordentliche Arbeitskrafte stehen im Stundenlohn und werden in
Rechnung gestellt. Die Arbeitszeit gilt ab Abfahrt Firmengelande
,Gréne*.

§12 Gefahreniibergang: Die Gefahr méglicher Beschadigungen
oder Verderbs der gesamten Lieferung (Auftrag) geht spatestens mit
der Auslieferung der Waren auf den Auftraggeber Uber, und zwar
auch dann, wenn Teillieferungen erfolgen oder der Lieferer noch
andere Leistungen, z. B. den Tafelservice, ibernommen hat.

§13 Haftung: Fir unsachgemale Lagerung durch den
Auftraggeber ibernehmen wir keine Haftung. Fiir Waren, die nicht
mehr in unserem Einflussbereich waren, kdnnen wir keine Haftung
Ubernehmen. Haftung fir Folgeschaden ausgeschlossen. Schaden,
Lieferverzug und veranderte Lieferungen die durch héhere Gewalt
entstehen sind von der Haftung ausgeschlossen.

§14 Aufbewahrung: Nach Anlieferung der Speisen ist der
Auftraggeber selbst fur ausreichende Kiihlung bzw. sachgemaRe
Lagerung von verderblichen Lebensmitteln verantwortlich.

§15 Stornierung: Kiindigt der Auftraggeber bis spatestens 2
Werktage vor dem Veranstaltungsbeginn den Vertrag, so werden
ihm die bis dahin angefallenen Kosten in voller Hohe in Rechnung
gestellt. Bei einer spateren Kiindigung wird die volle Auftragssumme
fallig.

§16 Sonstiges: bei AuRer-Haus-Lieferungen gehen Strom-,
Wasserkosten, sowie Raummiete und weitere Kosten zu Lasten des
Bestellers. Alle Installationen sind Auftraggeberseits bereit zu halten.

§17 Annahmeverzug: Wir haften nicht fir Minderungen der
Warenqualitat und Schaden die durch Annahmeverzug entstehen.
Der Rechnungsbetrag muss in voller héher gezahlt werden.

§18 Nebenabreden: bedirfen der Schriftform

§19 Wirksamkeitsklausel: Die Rechtsunwirksamkeit einzelner
Bestimmungen beriihrt die Verbindlichkeit des Vertrages im Ubrigen
nicht. Anstelle der nichtigen Bestimmungen soll gelten, was dem
Zweck in gesetzlich erlaubtem Sinn am nachsten kommt.

§20 Erfiillungsort und Gerichtsstand: Erfillungsort ist der
jeweilige Lieferort. Erfullungsort fir alle Verbindlichkeiten des
Bestellers ist Wiedenbriick. Gerichtsstand fir beide Teile ist Rheda-
Wiedenbriick

§21 Datenschutz: Dem Besteller ist bekannt und er willigt darin
ein, dass seine fiir die Auftrags- und Bestellabwicklung notwendigen
personlichen Daten auf Datentragern gespeichert werden. Er stimmt
der Erhebung, Verarbeitung und Nutzung seiner
personenbezogenen Daten ausdricklich zu. Die Daten werden
ausschlieBlich zu betrieblichen Zwecken und Abwicklung der
Bestellung genutzt nach Auftragsabwicklung geléscht und in keinem
Fall an Dritte weiter gegeben.

Partyservice und Fleischerei
Spezialitaten Deele Grone

Inhaber Elmar Gréne

Klingelbrink 25

33378 Rheda-Wiedenbrick

Tel.: 05242 | 5226

Fax: 05242 /2271

Email: groene.feinkost@t-online.de
www.groene-feinkost.de
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